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Soup of the day

Fish soup

Vegetable soup @

Appetizers

Feta on village-style phyllo @

fig sauce, Aegina pistachios

Eggplant salad

eggplant, grilled manouri cheese

Tzatziki @

yogurt, dill, cucumber, garlic

Fried Calamari
white tarama aioli

Mussels
steamed in white wine, lemon,
chilli, ginger, vegetables, tagliatelle

Octopus
grilled, with smoked aubergine creme,
sun-dried tomatoes, capers, olives, balsamic vinegar

Salads

Greek Salad @

tomatoes, cucumber, olives, green peppers,
onions, feta cheese, olive oil, oregano

Green Salad with a lemon-oil dressing @
mesclun greens with aromatic herbs
and crispy vegetables

Beetroot Salad @

yoghurt, mint, olive oil,
balsamic vinegar, rocket, sesame

© vegetarian



Main dishes

Traditional trachanas @
fresh tomato, eggplant,
anthotyro cheese, basil

Chilopites with saganaki shrimp
fresh tomato, ouzo flavouring,
feta cheese, olive oil

Octopus youvetsi
orzo with fresh tomato,
xinomizithra cheese

Sea bass en papillote
sea bass fillet en papillote with seasonal vegetables,
oil and lemon sauce

Grilled sea bream
sea bream fillet, boiled vegetables,
tomato water

Grilled salmon
salmon fillet with oil and lemon dressing,
salad of lentils, oranges, pomegranate, beetroot

Vegetarian burger o
open-faced juicy vegetable burger
with quinoa, hummus, chips

Chicken fillet

puree potato, demi-glace sauce

Pancetta
french fries, grilled vegetables

Desserts

Fresh seasonal fruit
Baklava with chocolate ice cream

Ravani with vanilla ice cream

Various flavours of ice cream



Y00Td NUEPAC

Wapodoouna

Aaxavikev o

OpexTika

DeTa oe ywpLaTko UAAO o

odAToa oukou, uoTikia Atyivng

MelirCavooaldara
peATCdva, pavoupl oxapag

Tlartdixt o

ylaoupTt, avnbog, ayyoupt, okopdo

Kahapapdkia
OTO TNYAVL LLE ayloAl AeUKOU Tapapd

Mudia
AXVLOTA e AeUKO Kpaol, Aepovy,
1o\, TCivilep, Aaxavikd

XTamédt
oTn oxdpa, KPERA KATVIoTAG HeAtTddvag,
AAOTH TOPATA, KATIAEN, EALES, PAlodptko §UdL

YaAdTeg

EAAnvikr) carara @
TOMATEG, AyyoUpL, EALES, TITIEPLEG TIPACLIVEG,
KPEMHUOL, TUpl dETA, eAatdoAado, plyavn

Mpdowvn caAara pe AaSorépovo @
MEOKAAQV CAAATIKOV HE apwpaTika Botava,
Tpayavé Aayxavikd

NavrZapocarara @

ylaoupTtt, SUSCHOG, EAALOAAdO,
EUSL Balodpiko, poKa, COUCAL

@ yoprodayikod maro



Kuping mata

MNapadooiakog Tpayavag o
Ppeokia Topata, pehrdava, avbotupo, Baciiikdg

Xulortiteg pe yapideg cayavdkt
dpEokia TopATa, apwipa oUulou, GETA, HUPWOIKA

MouBEToL xTATOL
kpBapdkl e ppeokia Topara, Eivopulndpa

AaBpdkt marytor
deTo AaBpdakt oTn Aadokoria
pe Aayavikd emoxng, AAdoAEOVO

Towmoupa otn oxapa
dAETO TOlOUPAG, XOPTA,
AQ)aviKa ETIOXNG, VEPO TOUATAG
ZoAopoG oTn oxdpa
GETO COAOHOU e AASOAENOVO,
caldra and pakeg pe ToPToKAAL, podL, tavtiapt
Vegetarian burger @
‘Open face’ nita (Ywpi),

(OUPEPO UTUPTEKL ACYAVIKOV HE KIvOd, XOUOUG, TOLTG

DINETO KOTOTIOUAO
TIOUPEG TIATATAG, CAATOA VTEUL YKAAG

MavogTa
TATATEG TNYAVNTES, AAXAVIKA OXAPAG

Emdopma

MowAia ppouTwy eMOXAS
MriakAaBdg pe aywTd cokoAaTa
Papavi pe maywto Pavida

MNaywtd oe dldpopeg yeUoeLlg



Tagessuppe

Fischsuppe

GemuUsesuppe o

Vorspeisen - Tapas

Feta auf rustikalem Phyllo @

FeigensoBe, Agina-Pistazien

Auberginensalat
Auberginen, gegrillter Manouri-Kése

Tsatsiki @
Joghurt, Dill, Gurke, Knoblauch

Gebratene Calamari
gebraten mit weiBem Tarama-Aioli

Muscheln
geddmpft in WeiBwein, Zitrone,
Chili, Ingwer, GemUse

Tintenfisch
gegrillt, mit Creme aus gerducherten Auberginen,
sonnengetrockneten Tomaten, Kapern,
Oliven, Balsamico-Essig

Salate

Griechischer Salat @

mit einer Auswahl an Tomaten, Gurken, Oliven,
griner Paprika, Zwiebeln, Feta-Kase, Olivendl

Griiner Salat mit Zitronen-Ol-Dressing o
Mesclun-Salat mit GewUrzkrdutern
und knackigem Gemdise

Rote-Beete-Salat @
Joghurt, Minze, Olivendl,
Balsamico, Rucola, Sesam

© vegetarisch



Hauptgerichte

Traditionelle Teigwaren "trachanas' @
frische Tomaten, Auberginen,
Rahmkdase "Anthotyro", Basilikum

Lasagne mit gebratenen Garnelen
frische Tomate, Ouzo-Aroma,
Feta-Kase, Olivendl

Tintenfisch-Youvetsi
Griechische Nudeln mit frischer Tomate,
Xinomizithra-Kase

Seebarsch en papillote
Seebarschfilet en papillote mit Saisongemuse,
SoBe aus Ol und Zitrone

Gegrillte Meerbrasse
Meerbrassenfilet, gekochtes GemUse, Tomatenwasser

Gegrillter Lachs
Lachsfilet mit Dressing aus Ol und Zitrone,
Salat aus Linsen, Orangen, Granatapfel, roter Beete

Vegetarischer Burger“
offener saftiger Gemuseburger mit Quinog,
Hummus und Chips

Hahnchenfilet
Kartoffelplree, Demi-Glace-Sauce

Pancetta
Pommes frites, gegrilltes GemuUse

Desserts

Frisches Obst der Saison
Baklava mit Schokoladeneis
Ravani mit Vanilleeis

Verschiedene Eiscreme-Sorten



Soupe du jour

Soupe de poisson

Potage o

Hors-d’oeuvre

Féta sur pate phyllo «du villoge»0

sauce aux figues, pistaches d’Egine

Salade d'aubergines
aubergines, fromage manouri grillé

Tzatziki @

yaourt, aneth, concombre, ail

Calamars frits
avec aioli au tarama blanc

Moules
cuites & la vapeur dans une sauce au vin blanc,
citron, piment, gingembre et légumes

Poulpe
grillé, avec créme d'aubergines fumées,
tomates séchées, capres, olives, vinaigre balsamique

Salades

Salade grecque o
avec un assortiment de tomates, concombres, olives,
poivrons verts, oignons, féta, huile d'olive

Salade verte assaisonnée & I'huile citronnée @
mesclun aux herbes aromatiques
et légumes croquants

Salade de betteraves @
yaourt, menthe, huile d'olive,
vinaigre balsamique, roquette, sésame

© végétarien



Plats principaux

Trahanas traditionnel @
tomate fraiche, aubergines,
fromage anthotyro, basilic

Lasagnes aux crevettes frites
tomate fraiche, arébme ouzo,
féta, huile d'olive

Youvetsi de poulpe
orge a la tomate fraiche, fromage xinomizithra

Bar en papillote
filet de bar en papillote aux légumes de saison,
assaisonné a I'huile et au citron

Dorade grillée
filet de dorade, légumes cuit & l'eau,
infusion de tomate

Saumon grillé
filet de saumon assaisonné a I'huile et au citron,
salade de lentilles, oranges, grenade, betterave

Hamburger végétarien o
burger végétal juteux ouvert avec quinoa, houmous et chips

Filet de poulet
purée de pommes de terre, sauce demi-glace

Pancetta
frites, légumes grillés

Desserts

Fruits frais de saison
Baklava et glace au chocolat
Ravani avec glace a la vanille

Creme glacée divers parfums



Zupa dnia

Zupa rybna

Zupa jarzynowa @

Przystawki

Feta na ciescie filo po wiejsku o
sos figowy, pistacje z Eginy

Satatka z baktazana
baktazan, grillowany ser manouri

Tzatziki @

jogurt, koperek, ogorek, czosnek

Kalmary smazone
smazone w biatym sosie tarama aioli

Matze
gotowane na parze w biatym winie,
cytryna, chili, imbir i warzywa

O$miornica
grillowana, z kremem z wedzonego baktazana,
pomidory suszone, kapary, oliwki, ocet balsamiczny

Salatki

Satatka grecka o
pomidory, ogoérki, oliwki, papryka zielona,
cebula, ser feta, oliwa z oliwek

Zielona satatka z cytrynowym sosem o
satatkowym na bazie oliwy
mtode listki i aromatyczne ziota z chrupigcymi warzywami

Satatka z burakéw @
jogurt, mieta, oliwa z oliwek,
ocet balsamiczny, rukola, sezam

© wegetarianin



Dania gléwne

Tradycyjne trachanas o

Swiezy pomidor, baktazan, antotiro, bazylia

Lasagne ze smazonymi krewetkami
pomidor, aromat ouzo, ser feta, oliwa z oliwek

Youvetsi z o$miornicq
orzo z pomidorem, ser xinomizithra

Okor morski en papillote
filet z okonia morskiego z warzywami sezonowymi,
oliwg i sosem cytrynowym
Grillowana dorada

filet z dorady, gotowana zielenina,
woda pomidorowa

Grillowany tosos
filet z tososia z cytrynowym sosem satatkowym na bazie oliwy,
satatka z soczewicy, pomarancza, granat, burak

Burger wegetarianski o
soczysty burger warzywny na butce z komosq ryzowgq,
hummusem i frytkami

Filet z kurczaka
purée ziemniaczane, sos demi glace

Pancetta
frytki, grillowane warzywa

Desery

Swieze owoce sezonowe
Baklava z lodami czekoladowymi
Ravani z lodami waniliowymi

Lody w réznych smakach



Polévka z denni nabidky

Rybi polévka

Zeleninovd polévka o

Predkrmy

Feta na rfeckém listovém tésté Filo na selsky zpldsob o
fikova omdcka, pistdcie Aegina

Lilkovy saldt

lilek, grilovany syr manouri

Tzatziki @

jogurt, kopr, okurka, ¢esnek

Smazené kalamary
majonéza tarama aioli

Musle
na bilém viné varené v pare, citron,
chilli, zézvor, zeleninové tagliatelle

Chobotnice
grilovanad, s krémem z uzeného lilku,
raj¢ata susend na slunci, kapary,
olivy, balzamikovy ocet

Salaty

Recky salat o
raj¢ata, okurky, olivy, zelend paprika,
cibule, syr feta, olivovy olej, oregano

Zeleninovy saldt se zdlivkou z oleje a citronu @
salatovy mix mesclun s
aromatickymi bylinkami a kfupavou zeleninoui

Salét z cervené fepy @
jogurt, mata, olivovy olej,
balzamikovy ocet, rukola, sezam

© vegetariansky



Hlavni jidla

Tradi¢ni téstoviny trachanas @
Cerstva rajcata, lilek,
syr Anthotyro, bazalka

Téstoviny chilopites s krevetami saganaki
Cerstvd rajcata, prichut ouza,
syr feta, olivovy olej

Youvetsi z chobotnice
téstoviny orzo s Cerstvymi rajéaty,
syr Xinomizithra

Morcdk evropsky v papiloté
filet z morcdka evropského v papiloté se sezénni zeleninou,
omdcka z oleje a citronu

Grilovand prazma
filet z prazmy, vafend zelenina,
rajéatovd voda
Grilovany losos
filet z lososa se zdlivkou z oleje a citronu,
salat z cocky, pomerancd, grandatovych jablek,
Cervené fepy

Vegetariansky burger o

stavnaty zeleninovy burger bez svrchni housky

s quinoou, hummus, hranolky

Kureci filet
bramborové pyré, omacka demi glace

Pancetta
hranolky, grilovand zelenina

Dezerty

Cerstvé sezdnni ovoce
Baklava s ¢okolddovou zmrzlinou
Ravani s vanilkovou zmrzlinou

Zmrzlina rGznych prichuti
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