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Hoso maki combo
tuna, spicy mayo, cucumber
kanimi, black wasabi, cucumber
salmon, wasabi, soy mayo, cucumber

avocado, cucumber, cream cheese, carrot

Uramaki combo
California, surimi, cream cheese, avocado, cucumber, sesame, spicy mayo
Philadelphia, salmon cream cheese, cucumber, mango, chili sauce
Ebi tempura, cucumber, fried onion, tobiko orange

Spicy tuna, marinated in sriracha, avocado, tobiko red

Nigiri & sashimi combo
salmon nigiri
shrimp nigiri

tuna nigiri
gunkan tuna
salmon sashimi

tuna sashimi

Special maki combo
chicken teriyaki uramaki, pineapple, cucumber, sweet chilly mayo
torched salmon, cream cheese, cucumber, mango, spicy mayo sauce
unagi ell, cucumber, tobiko, onion, plum sauce

avocado dragon, kanimi, cream cheese, avocado, cucumber, sesame, spicy mayo

Vegetarian combo

nigiri pickled cucumber
uramaki, cimeji, asparagus, spicy mayo

kappa maki cucumber

cucumber gungan, cheese cream, caramelised onion, unagi

Chirashi

salmon, tuna, prawns, kanimi, avocado, wakame,
wasabi, vegetables, edamame, unagi

vegetarian



Edamame
peanuts, chili sauce

Wakame salad
sesame oil, miso, mirin

Maki: rice roll with fish or vegetables rolled with seaweed.

Uramaki: rice roll with fish or vegetables rolled with seaweed.
The meaning of its name is, literally, “inside out” roll.

Nigiri: thinly sliced drapery of raw fish,
laid over a cluster of sweet and salty vinegared rice.

Sashimi: is thinly sliced raw fish.
Typically, sashimi is some type of salmon or tuna.

Temaki: literally means 'hand-made,
you roll up nori sheets by hand to form a cone shape.

Wasabi: green spicy sauce from daikon.
Ginger: fresh ginger handly cutted and get pickled.

Chirashi: also called chirashizushi, is seasoned sushi rice
topped with ingredients such as raw fish, omelets, and nori.

Edamame: is a preparation of immature soybeans in the pod, found in
cuisines with origins in east asia. The pods are boiled or steamed and may
be served with salt or other condiments.

Wakame: is a species of kelp native to cold. As an edible seaweed, it has a
subtly sweet, but distinctive and strong flavor and texture



Hoso maki combo
TOVOG, TUKAVTIKN paytovelda, ayyoupt
kaBouponddopa, youaodurt pavpo, ayyoupt
OOAOOG, YOUQOAUTTL, Haylovela ooyiag, ayyoupt

aBokavTo, ayyoupt, KpEUA TUPLOU, KAPOTO

Uramaki combo
KaAipopvia, coupipt, Tupt kpgpa, aBokdavto, ayyoupl, COUCAWL, TIKAVTIKN Haylovela
DO\aderdla, colopodg, Tupl KpEPA, ayyoupt, Hdvyko, cdAToa ToiAL
Fapida Tepmoupa, ayyoupt, TNYavnTo KPEMMUUOL, TOUTIKO TTOPTOKAAL

[MIKAVTIKOG TOVOG, LAPLVAPLIOUEVO OE OpLpdTod, ABOKAVTO, TOUTIKO KOKKLVO, TNYavNTO

Nigiri & sashimi & gungan combo
COAOOG VIyKipt
yapida viykipt
TOVOG VLIyKipt
gungan Tovog
OOAOMOG CAGI|LL

TOVOG oaoijt

Special maki combo
KOTOTIOUAO TEPLYLAKL, avavdg, ayyoupt, paylovela yAukod chilly
KAUEVOG OOAOMOG, TUPL KPEUQA, AyyoUpL, HAVYKO, TIKAVTIKN paylovela
¥EAL, ayyoupL, TOUTKO, KPEHMUSL, cAAToa OAACKNVO

Spakog anod aokavTo, kafouporodopa, TUpL KPEUA, ayyoUpl, COUOAL, TIKAVTIKN paylovelda

Vegetarian combo
viykipt, ayyoupt toupot
OUPAMAKL OLETCL, OTIAPAYYLA, TILKAVTIKN Haylovelda
Kara pakL, ayyoupt

ayyoupl gungan, KPEQA TUPLOU, KAPAMEAWHEVO KPEMUUOL, OUVAYKL

Chirashi

OOAOPOG, TOVOG, yapideg, kaBouporddopa, afoKAVTO, YOUAKANE,
YOUQOAMTIL, AQXAVIKA, EVTAUAE, OUVAYKL

XopTodayikod TiaTo



Edamame
KapUdL, cAAToA TOIAL

Wakame salad
onoapélalo, pioco, pipty

Maki: poALS pullou pe YPdpia r Aaxavikd TUALypéva pe euUKL

Uramaki: poAAd puliou pe Pdpla i Aayxavikd pe 1o pull va PpiokeTat arm' eEw
aro 1o UKL

Nigiri: d\éTo dpeokou Yaplou r) Bailaoowvev dve oe pulL
Sashimi: Aenttég dpeTeg amnod Yapl, ouvribwg To Pdpt eival COAONOG ) TOVOG
Temaki: ywvdkiL arod Ukt nori pe yepon pullou 1y Baiacovodv
Wasabi: mpdaoivn kautepr| mdoTa amno daikon
Ginger: ¢peokia munepdpLla TTou KOBETAL OTO XEPL KAt TILKAGpETAL

Chirashi: peydio pmoA pullol avakateevo e Papt, Aaxavikd kal dladopa
UALKA TNG eTiidoynG oag. 2uvhBwg To chirasi Tepléxet meplocoTepo EUdL pulloy
KAl TIAvVe elval amopéva ouvhBws wpd Papt, Aayxavikd, opeAETa.

Edamame: eival éva mapackeUaopa pn wdptpou ¢pacoitou. Ot BoAPol Tou
bacoAlou propouv va eival PpacTol 1 oTov aTpo Kal oepPipovtal e aAdTin
AAAa kapukeupara.

Wakame: eivat éva eidog Bpodoiou dUKLoU, EXEL La OLAKPLTIKA YAUKLA, aAAA
XQPAKTNPLOTIKN KAl €vTovn YEUOHN Kal Uudr). ZepPipeTal cuyvoTEPA OE COUTIEG
Kal OAAATEG.



Hoso - Maki - Kombination
Thunfisch, scharfe Mayo, Gurke
Kanimi, schwarzer Wasabi, Gurke
Lachs, Wasabi, Soja-Mayo, Gurke

Avocado, Gurke, Frischkdse, Méhre

Uramaki - Kombination
California, Surimi, Frischkdse, Avocado, Gurke, Sesam, scharfe Mayo
Philadelphia, Lachs-Frischkdase, Gurke, Mango, ChilisoBe
Ebi Tempura, Gurke, gebratene Zwiebel, Tobiko Orange

in Sriracha marinierter scharfer Thunfisch, Avocado, Tobiko rot

Nigiri & Sashimi - Kombination
Lachs-Nigiri
Garnelen-Nigiri
Thunfisch-Nigiri
Gunkan-Thunfisch
Lachs-Sashimi
Thunfisch-Sashimi

Maki - Spezial - Kombination
Hahnchen Teriyaki Uramaki, Ananas, Gurke, stBBe Chili-Mayo
Gebratener Lachs, Frischkdse, Gurke, Mango, scharfe Mayo-Sol3e
Unagi, Gurke, Tobiko, Zwiebel, PflaumensoBe

Avocado-Drache, Kanimi, Frischkéase, Avocado, Gurke, Sesam, scharfe Mayo

Vegetarische Kombination
Nigiri-Essiggurke
Uramaki, Shimeji, Spargel, scharfe Mayo
Kappa Maki Gurke

Gurke, Gunkan, Kasecreme, karamellisierte Zwiebel, Unagi

Chirashi

Lachs, Thunfisch, Garnelen, Kanimi, Avocado, Wakame,
Wasabi, Gemise, Edamame, Unagi

vegetarisch



Edamame
Erdnisse, ChilisoBe

Wakame - Salat
Sesamél, Miso, Mirin

Maki: Reisrolle mit Fisch oder GemUse, mit Seetang umwickelt.

Uramaki: Reisrolle mit Fisch oder Gemuse, mit Seetang umwickelt.
Der Name bedeutet wértlich ,umgekehrte” Rolle.

Nigiri: Dinn geschnittene Drapierungen von rohem Fisch, die auf einem
Bundel von stiBem und salzigem Reis mit Essig liegen.

Sashimi: In dinne Scheiben geschnittener roher Fisch, in der Regel ist
Sashimi Lachs oder Thunfisch.

Temaki: Bedeutet wortlich ,von Hand gemacht”, d. h. die Nori-Blatter
werden von Hand zu einer Kegelform aufgerollt.

Wasabi: Grine scharfe SoBe aus Daikon.
Ingwer: Frischer Ingwer, handgeschnitten und eingelegt.

Chirashi: Auch Chirashizushi genannt, ist gewUrzter Sushi-Reis,
der mit Zutaten wie rohem Fisch, Omeletts und Nori belegt ist.

Edamame: Eine Zubereitung aus unreifen Sojabohnen in der Schote, die
in der Kochkunst der Lander Ostasiens zu finden ist. Die Schoten werden
gekocht oder gedinstet und kénnen mit Salz oder anderen Gewtrzen
serviert werden.

Wakame: Eine in kalten Regionen beheimatete Algenart. Als essbarer
Seetang hat Wakame einen leicht siBBen, aber unverwechselbaren und
kraftigen Geschmack und eine starke Textur.



Assortiment hoso maki
thon, mayonnaise épicée, concombre
surimi, wasabi noir, concombre
saumon, wasabi, mayonnaise de soja, concombre

avocat, concombre, fromage frais, carote

Assortiment Uramaki
california, surimi, fromage frais, avocat, concombre, sésame, mayonnaise épicée
philadelphia, saumon, fromage frais, concombre, mangue, sauce chili
tempura de crevettes, concombre, oignon frit, tobiko orange

Thon épicé, mariné dans la sauce sriracha, avocat, tobiko rouge

Assortiment Nigiti et Sashimi
nigiri saumon
nigiri crevette
nigiri thon
Gunkan au thon
sashimi saumon

sashimi thon

Assortiment Maki spécial
uramaki avec poulet & la sauce teriyaki, ananas, concombre, mayonnaise chili douce
saumon flambé, fromage frais, concombre, mangue, sauce mayonnaise chili
anguille, concombre, tobiko, oignon, sauce aux prunes

avocat dragon, surimi, fromage frais, avocat, concombre, sésame, mayonnaise épicée

Assortiment Végétarien
nigiri concombre mariné
uramaki, shimeji, asperges, mayonnaise épicée
kappa maki au concombre

concombre, gunkan, fromage frais, oignons caramélisés, unagi

Chirashi

saumon, thon, gambas, surimi, avocat, wakamé,
wasabi, légumes, edamame, unagi

végétarien



Edamamem
cacahuétes, sauce chili

Salade Wakamé
huile de sésame, miso, mirin

maki: rouleau de riz avec du poisson ou des légumes enroulé dans une
algue.

uramaki: rouleau de riz avec du poisson ou des légumes enroulé avec une
algue. Son nom signifie littéralement rouleau ‘a I'envers’.

nigiri: fine tranche de poisson cru, déposée sur une boule de
riz vinaigré sucré et salé de forme ovale.

sashimi: fine tranche de poisson cru. En regle générale,
le sashimi est réalisé avec du saumon ou du thon.

temaki: signifie littéralement “fait a la main’. Feuilles de nori roulées
a la main pour former un cone.

wasabi: sauce verte épicée réalisée a partir de daikon.
gingembre: gingembre frais coupé & la main et mariné.

chirashi: appelé aussi chirashizushi, il s‘agit de riz a sushi assaisonné
recouvert d'ingrédients comme du poisson cru, de l'omelette et du nori.

edamame: préparation de graines de soja immatures dans leur gousse,
typique de la cuisine d’Asie orientale. Les gousses sont bouillies ou cuites a la
vapeur et peuvent étre servies avec du sel ou d’autres condiments.

wakamé: est une espéce de varech originaire de régions froides. En tant
qu'algue comestible, il a une texture caractéristique, et un goGt a la fois
fort et légérement sucré.



Xocomaku kombo
TyHeL, OCTPbIX MAWOHe3, orypet,
KAQHWMM, YepHbI Bacabu, orypeL,
nococb, Bacabu, coesbili Coyc, orypel,

ABOKAJ0, OrypeLl, C/IMBOYHbIN Cbip, MOPKOBb

Ypamaku kombo
KANUPOPHUS, CYPUMM, CIIMBOYHBIM KPEM, ABOKALO, OrypeL, KyHXYT, OCTPbI MAoHe3
bunanensdusi, CAMBOYHbBIN KPEM C TIOCOCEM, OrypELL, MAHIO, COYC YMIM
36K TeMnypa, oryped, XapeHbli NyK, TOBUKO, anenbCuH

OCprIl;I TyHeL, MOpMHOBOHHbII;I B Coyce Wwpunpa4a, asokaano, KpCICHbIl;I TOobMKO

Hurupu & cawmmm kombo
NNOCOCb HUTUPU
KpeBETKN HUTUPWN
TYHeL, HUr1pu
NYHKAH C TYHUOM
CAnMMmM 13 JTOCOCH

cawnMm n3 TyHuUa

CrieumanbHble MAkmM KOMBO
YPAMAKM C KypULLEM U TEPUAKKU, AHAHAC, OrypeL, MaOHe3 CO CNAAKMM NepLemM Ynam
anenbCuH, XAPEHbIM TOCOCH, CIIMBOYHBINM CbIP, OrypeLl, MAHro, OCTPbI MAMOHe3
yHaru, orypetLs, Tobuko, nykK, CIMBOBbLIN COYC

aBOKA40 APAKOH, KOHAMM, CAMBOYHbLIN Cbip, ABOKAAO, OrypeL, KYyHXYyT, OCTpbI ManoHe3

BeretapuaHcknin kombo
HUIMPW MAPUHOBAHHbIN OorypeL,
YPAMAKM, WMMeOXM, CNApXd, OCTPbIN MaioHes
Kanna Maku ¢ orypL.om

orypew, ryHKaH, CAMBOYHbIN CbIP, KOPAMENN30BAHHbLIN YK, YHATM
Yupatum

10COCb, TyHeL, KpeBeTkM, KOHMMK, ABOKAAO,
BAKAMeE, BACAOW, OBOLLM, 3AAMAME, YHATU

BeretTapuaHckoe 61040



SpnamMame
apaxmc, COyC YmMau

CanaTt Bakame
KyH)KyTHoe Macno, MMnco, COyC Ml/lpl/IH

Maku: PucoBbivt ponn ¢ peibor nnm oBOLLAMM B MIEHKE M3 MOPCKMX
Bogopocnen (Hopu).

Ypamaku: Purcosbli pons ¢ pelbol Ui OBOLLAMM B MEHKE M3 MOPCKMX
Bogopocnen. bykBanbHo o3HaYaeT: “BbIBEPHYTbINM HOU3HAHKY'.

Hurunpu: ToHko HapesaHHas celpas peiba, BbITOXEHHAS MOBEPX CALKOMO
1 COJIEHOrO PUCA C YKCYCOM.

Cawmnmu: ToHKO Hape3aHHas cbipas pbiba, KaK MPABMIO, MOCOCS WK TYHLJ.

TeMaku: BykBanbHo o3HauaeT "pyyHasa paboTa’, Bbl CBOPAYMBAETE SIUCTDI
HOPU BPYYHYIO, 4TODBI CHOPMUPOBATL GOPMY KOHYCA.

Bacabu: 3eneHblit oCTpbIN COYC U3 LANKOHA.
MMBUpb: Ceexnit UMOUPL pexyT U MAPUHYIOT.

Yupawm: Takke Ha3bIBAEMBIM YMPACKAZYCH, MPencTaBnaseT cobon
NPUNPABAEHHBIV PUC A5 CYLUU C ODABNEHUEM TAKMX MHIPEANEHTOB, KAK
cblpas pbiba, OMEeT U MOPCKMe BOAOPOCIM.

Spamame: BapeHbie B BoAe MK MPUrOTOBIIEHHbBIE HO NAPY MPSMO B CTPYYKAX
He3penble coesble 60ObI, MOAAIOTCS C COMBIO UMW APYTMMK MPUNPABAMMU.

MonynapHoe 6000 B CTpaHax BoctouHon Asnu.

Bakame: CbenobHble MOpckue Bogopocnu, obnaaatLlme cnerka
CNAAKOBATBLIM, HO XOPAKTEPHbBIM U CUTbHBIM BKYCOM W1 TEKCTYPOW.



Hoso maki combo
tunczyk, pikantny majonez, ogérek
kanimi, czarne wasabi, ogdrek
toso$, wasabi, majonez sojowy, ogdrek

awokado, ogoérek, serek Smietankowy, marchewka

Uramaki combo
California, surimi, serek Smietankowy, awokado, ogdérek, sezam, pikantny majonez
Philadelphia, serek émietankowy z tososiem, ogoérek, mango, sos chili
Ebi tempura, ogorek, smazona cebula, tobiko pomaranczowe

Pikantny tunczyk, marynowany w srirachy, awokado, tobiko czerwone

Nigiri | sashimi combo
nigiri z fososiem
nigiri z krewetkami
nigiri z tunczykiem
gunkan z tunczyka
sashimi z tososia

sashimi z tunczyka

Specjalna kombinacja maki
kurczak teriyaki uramaki, ananas, ogoérek, stodki majonez chili
opalany tosos, serek $mietankowy, ogdrek, mango, pikantny sos majonezowy
japonski wegorz, ogoérek, tobiko, cebula, sos sliwkowy

awokado, kanimi, serek $mietankowy, awokado, ogorek, sezam, pikantny majonez

Combo wegetarianskie
nigiri z ogérkiem kiszonym
uramaki, cimeji, szparagi, pikantny majonez
kappa maki z ogérkiem

gungan z ogorkiem, krem serowy, karmelizowana cebula, unagi
Chirashi

tosos, tunczyk, krewetki, kanimi, awokado, wakame,
wasabi, warzywa, edamame, unagi

wegetarianin



Edamame
orzeszki ziemne, sos chili

Satatka wakame
olej sezamowy, miso, mirin

Maki: rolka ryzu z rybg lub warzywami zawinieta w wodorosty.

Uramaki: rolka ryzu z rybq lub warzywami zawinieta w wodorosty. Znaczy
to, dostownie, rolka ,, wywynieta na lewq strone”.

Nigiri: cienko pokrojone plasterki surowej ryby, utozone na stodko-stonym
ryzu z octem.

Sashimi: to cienko pokrojone plasterki surowej ryby. Najczesciej, sashimi to
toso$ lub tunczyk.

Temaki: dostownie ,recznie robione”, arkusze nori zwijane sqg recznie w
ksztatt stozka.

Wasabi: zielony pikantny sos z rzodkiewki japonskie;.
Imbir: $wiezy imbir recznie krojony i marynowany.

Chirashi: zwane rowniez ,chirashizushi”, to przyprawiony ryz do sushi
ozdobiony sktadnikami takimi jak surowa ryba, omlet i nori.

Edamame: to preparat z niedojrzatych ziaren soi w strgkach uzywany w
kuchniach Azji Wschodniej. Strgki sq gotowane lub duszone i mogq by¢
podane z solg lub innymi przyprawami.

Wakame: to gatunek wodorostéw rosngcy w zimnych wodach. Jako jadalny
wodorost, ma subtelnie stodki, ale charakterystyczny i silny smak oraz
wyrazistg konsystencje
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