
Italian



Welcome

Aromatic virgin olive oil, olive paste, olives, red peppers with tarragon,
Focaccia with garlic oil & fresh homemade bread.

Variety of antipaste

    Bruschetta from freshly leavened bread VG

with smoked eggplant salad

    Bruschetta from freshly leavened bread V

with Santorini tomato pate cool mint leaves
and smoked Metsovo cheese

Bruschetta of freshly leavened bread
with cream cheese from roquefort and copa

Appetizers & salads

Burrata italiana
thin slices of prosciutto, fresh cherry tomatoes,

basil oil, basil leaves

Beef carpaccio
parmesan cheese, pickled cucumber, 
arugula leaves, lemon zest, salt flower

Vitello tonnato
tender veal slices, 

with cool mayonaise sauce with tuna

Prosciutto
tender lettuce leaves with fresh arugula, aged parmesan flakes,

croutons, cherry tomatoes with balsamic cream, honey

Cesare
chicken fillet marinated with fresh thyme,

crispy bacon, aged parmesan
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Pizza

    Margherita V

fresh tomato, mozzarella cheese, oregano,
virgin olive oil, basil leaves

Pizza carbonara
ham, bacon, carbonara sauce

Peperoni
fresh tomato, salami

    Mediterranean V

fresh basil, olives, red onions, tomato, peppers, 
‘’feta’’ cheese, mozzarella cheese

Rinela
prosciutto, arugula, parmesan cheese, 

fresh grated pepper

All our pizzas are served with Pinza dough.

Pasta & risotto

    Penne rigate al pomodoro rustico V

garlic, red onions, basil, tomato, 
virgin olive oil

Bavette ai frutti di mare
pernod ricard aroma, pasta linguine, 

mussels, cuttlefish, shrimps, fresh tomato, 
basil, shrimp bisque

Spaghetti carbonara
smoked pork belly,

parmesan cheese, egg yolk

Tortellini con filetto di manzo
veal fillet, roquefort sauce

Papardelle ragu
minced beef meat, tomato, 

parmesan cheese, marsala wine

Cannelloni alla toscana
minced pork meat, bacon, fresh tomato sauce, 

basil, cream, aged parmesan cheese

    Mushrooms ravioli V

with tomato sauce, mushroom broth,
smoked eggplant puree, cool basil leaves
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Risotto ai funghi
mushrooms, fresh thyme, white truffle oil,

aged parmesan cheese

Shrimps tartar risotto
flavored with ouzo, fresh green onion,

ginger oil, garlic oil, lemon zest, shrimp tartar shrimp bisque

Main course

Stinco d’ agnello
braised with marsala wine and aromatics

with celery puree

Filetto di pollo
with Philadelphia cream,

mushrooms, mashed peas

Filetto di salmone
with shrimp bisque, small vegetables,
crispy shallot leaf, asparagus cream

Osso bucco
beef shank slow-cooked

with potato gnocchi, aromatic sauce

Kids menu

Chicken nuggets
french fries

Fish sticks
french fries

Spaghetti
fresh tomato sauce 

Desserts

Panna cotta
fresh raspberry sauce,

cool mint leaves

Tiramisu
mascarpone cream,

coffee, black rum

Mille-feuille
aromated cream with vanilla
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Καλωσόριμα

Αρωματικό παρθένο ελαιόλαδο, πάστα ελιάς, ελιές, κόκκινες πιπεριές 
με εστραγκόν, φοκάτσια με λάδι σκόρδου και φρέσκο χειροποίητο ψωμί.

Ποικιλία antipasti

    Μπρουσκέτα από φρέσκο ζυμωτό ψωμί VG

με καπνιστή μελιτζανοσαλάτα

    Μπρουσκέτα από φρέσκο ζυμωτό ψωμί V

με πατέ τομάτας Σαντορίνης,
φρέσκα φύλλα μέντας και μετσοβόνε

Μπρουσκέτα με φρέσκο ζυμωτό ψωμί
με τυρί κρέμα από ροκφόρ και copa

Ορεκτικά & σαλάτες

Burrata Italiana
λεπτές φέτες προσούτο, φρέσκα ντοματίνια,

 λάδι και φύλλα βασιλικού

Μοσχάρι καρπάτσιο
παρμεζάνα, αγγούρι πίκλα, 

φύλλα ρόκας, ξύσμα λεμονιού, αφρίνα

Vitello tonnato
φέτες τρυφερού μοσχαριού, 

με κρύα σάλτσα μαγιονέζας με τόνο

Προσούτο
τρυφερά φύλλα μαρουλιού με φρέσκα ρόκα,

νιφάδες παλαιωμένης παρμεζάνας,
κρουτόν και τοματίνια, με κρέμα βαλσάμικου και μέλι

Cesare
φιλέτο κοτόπουλο μαριναρισμένο με φρέσκο θυμάρι,

τραγανό μπέικον, παλαιωμένη παρμεζάνα
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Pizza

    Μαργαρίτα V

φρέσκια τομάτα, μοτσαρέλα, ρίγανη,
παρθένο ελαιόλαδο, φύλλα βασιλικού

Πίτσα καρμπονάρα
ζαμπόν, μπέικον, σάλτσα καρμπονάρα

Peperoni
φρέσκια τομάτα, σαλάμι αέρος

    Μεσογειακή V

φρέσκος βασιλικός, ελιές, κόκκινο κρεμμύδι, 
τομάτα, πιπεριά, φέτα, μοτσαρέλα

Rinela
προσούτο, ρόκα, παρμεζάνα, 

φρεσκοτριμμένο πιπέρι

Όλες οι πίτσες μας είναι με ζύμη Pinza.

Ζυμαρικά & ριζότα

Penne rigate al pomodoro rustico V

σκόρδο, κόκκινο κρεμμύδι, βασιλικός, 
τομάτα, ελαιόλαδο

Bavette frutti di mare
άρωμα pernod ricard, λιγκουίνι, μύδια, σουπιά, 

γαρίδες, φρέσκια τομάτα, βασιλικός, μπισκ γαρίδας

Σπαγγέτι καρμπονάρα
πανσέτα καπνιστή, παρμεζάνα, κρόκος αυγού

Τορτελίνια con filetto di manzo
μοσχαρίσιο φιλέτο, σάλτσα ροκφόρ

Papardelle ragu
μοσχαρίσιος κιμάς, τομάτα, παρμεζάνα, 

κρασί Marsala

Κανελόνια alla toscana
χοιρινός κιμάς, μπέικον, φρέσκια σάλτσα τομάτας, 

βασιλικός, κρέμα γάλακτος, παλαιωμένη παρμεζάνα

    Ραβιόλια με μανιτάρια V

με σάλτσα τομάτας, ζωμό μανιταριών,
πουρέ καπνιστής μελιτζάνας,

φρέσκα φύλλα βασιλικού

Ριζότο al funghi
μανιτάρια, φρέσκο θυμάρι,

λάδι λευκής τρούφας, παλαιωμένη παρμεζάνα
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Ριζότο με γαρίδες ταρτάρ
αρωματισμένο με ούζο, πράσινο κρεμμυδάκι, λάδι τζίντζερ,

λάδι σκόρδου, ξύσμα λεμονιού, γαρίδες ταρτάρ,
σάλτσα μπισκ από γαρίδες

Κυρίως γεύμα

Stinco d'angello
μπρεζέ με κρασί μαρσάλα,
μυρωδικά με πουρέ σέλερι

Φιλέτο κοτόπουλου
με τυρί Φιλαδέλφεια, 

μανιτάρια, πουρέ αρακά

Φιλέτο σολομού
με σάλτσα μπισκ από γαρίδες, μικρά λαχανικά,

τραγανά φύλλα εσαλότ, κρέμα σπαραγγιών

Osso buco
σιγομαγειρεμένο μοσχαρίσιο κότσι

με νιόκι πατάτας, αρωματική σάλτσα

Παιδικό μενού

Κοτομπουκιές
πατάτες τηγανητές

Ψαροκροκέτες
πατάτες τηγανητές

Σπαγγέτι
σάλτσα φρέσκιας τομάτας

Επιδόρπια

Πανακότα
σάλτσα φρέσκων σμέουρων,

φρέσκα φύλλα μέντας

Τιραμισού
κρέμα μασκαρπόνε,
καφέ, μαύρο ρούμι

Μιλφέιγ
κρέμα αρωματισμένη

με βανίλια Μαδαγασκάρης
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Willkommen

Aromatisches Olivenöl, Olivenpaste, Oliven, rote Paprikaschoten
mit Estragon, Focaccia mit Knoblauchöl und frischem, hausgemachten Brot.

Verschiedene antipasti

    Bruschetta aus frisch gebackenem Brot VG

mit Salat aus geräucherten Auberginen

    Bruschetta aus frisch gebackenem Brot V

mit Tomatenpaste von Santorin, erfrischende Minzeblätter
und geräucherter Metsovo-Käse

Bruschetta aus frisch gebackenem Brot
mit Roquefort-Frischkäse und Coppa

Vorspeisen & salate

Burrata Italiana
dünne Scheiben Prosciutto, frische Kirschtomaten, 

Basilikumöl und Basilikumblätter

Carpaccio vom Rind
Parmesan, eingelegte Gurken, 

Rucolablätter, Zitronenschale, Salzblüten

Vitello tonnato
zarte Kalbsscheiben,

 an erfrischender Majonnaisesauce mit Tunfisch

    Caprese V

Mozzarella, Tomate, Basilikumpesto 

Prosciutto
zarte Salatblätter mit frischem Rucola,

Flocken von gereiftem Parmesan, Croutons, Kirschtomaten
 mit Balsamico-Creme und Honig

Cesare
Hähnchenfilet, mariniert mit frischem Thymian,

knuspriger Speck, gereifter Parmesan

DE
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Pizza

     Margherita V

frische Tomaten, Mozzarella, Oregano,
natives Olivenöl, Basilikumblätter

Pizza carbonara
schinken, Speck, Sauce Carbonara

Peperoni
frische Tomate, Salami

     Mediterranean V

frisches Basilikum, Oliven, rote Zwiebeln,
Tomate, Paprika, Feta-Käse, Mozzarella

Rinela
Schinken, Rucola, Parmesankäse,

frisch geriebener Pfeffer 

Unsere Pizzen werden mit originalem Pinsateig gebacken.

Pasta & Risotto

    Penne rigate al pomodoro rustico V

Knoblauch, rote Zwiebeln, Basilikum,
Tomate, natives Olivenöl

Bavette ai frutti di mare
Pernod-Ricard-Aroma, Linguine-Nudeln, Miesmuscheln,

Tintenfisch, Garnelen, frische Tomate, Basilikum, Garnelencreme

Spaghetti carbonara
geräucherter Schweinebauch, Parmesankäse, Eigelb

Tortellini con filetto di manzo
Kalbsfilet, Roquefort-Sauce

Pappardelle al ragù
Rinderhackfleisch, Tomate,

Parmesankäse, Marsala-Wein

Cannelloni alla toscana
Hackfleisch vom Schwein, Speck, Sauce aus frischen Tomaten, 

Basilikum, Sahne, gereifter Parmesan

    Ravioli mit Pilzen V

mit Tomatensauce, Pilzbrühe, Püree aus geräucherten Auberginen,
erfrischende Basilikumblätter
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Risotto ai funghi
Pilze, frischer Thymian, 

weißes Trüffelöl, gereifter Parmesan

Risotto mit gehackten krabben
aromatisiert mit Ouzo, Frühlingszwiebeln, Ingweröl,

Knoblauchöl, Zitronenschale, gehackte Krabben,
Krabbenkarkasse

Hauptspeisen

Stinco d’agnello
geschmort in Marsalawein und Gewürzen, 

mit Püree aus Sellerieknollen

Filetto di pollo 
mit Frischkäsecreme, Pilze, Erbsenpüree

Filetto di salmone
mit Krabbenkarkasse, kleines Gemüse,

knusprige Schalotten Spargelcreme

Osso buco
langsam gegarte Rinderkeule

mit Kartoffelgnocchi in aromatischer Sauce

Kinderkarte

Chicken nuggets
Pommes frites

Fischstäbchen
Pommes frites

Spaghetti
frische Tomatensoße

Desserts

Panna cotta 
frische Himbeersauce, erfrischende Minzeblätter

Tiramisu  
Mascarpone-Käsecreme, Kaffee, dunkler Rum

Mille-feuille 
aromatisierte Sahne mit Vanille
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Bouchée de bienvenue

Huile d’olive extra vierge aromatique, tapenade, olives,
Poivrons rouges à l’estragon, focaccia avec huile d’ail et pain maison.

Choix d’entrées

    Bruschetta de pain fraîchement VG

levé avec salade d’aubergines fumées

    Bruschetta de pain fraîchement V

levé avec pâtes de tomates, feuilles de menthe fraîche
et fromage Metsovo fumé

Bruschetta de pain au levain
avec fromage à la crème de roquefort et copa

Hors-d’œuvre & salades

Burrata italiana
tranches fines de prosciutto, tomates cerises fraîches,

 huile de basilic et feuilles de basilic 

Carpaccio de bœuf
parmesan, cornichons, 

feuilles de roquette, zeste de citron et fleur de sel

Vitello tonnato
tranches de veau tendre, mayonnaise et sauce au thon

Prosciutto
feuilles de laitue tendre avec de la roquette fraîche, 

copeaux de parmesan affiné, croutons et tomates cerises
 avec crème balsamique et miel

Césare
filet de poulet mariné au thym frais,

bacon croustillant et parmesan affiné
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Pizza

    Margherita V

tomate fraîche, mozzarella, origan,
Huile d’olive vierge et feuilles de basilic

Pizza carbonara
jambon, bacon, sauce carbonara

Peperoni
tomate fraîche, salami

    Mediterranean V

basilic frais, olives, oignon rouge, tomate, 
poivrons, fromage feta, mozzarella

Rinela
jambon, roquette, parmesan,

poivre fraîchement moulu

Toutes nos pizzas sont servis avec de la pâte de Pinza.

 Pâtes & risottos

    Penne rigate al pomodoro rustico V

ail, oignons rouges, basilic,
tomate, huile d'olive vierge

Bavette aux fruits de mer
arôme Pernod-Ricard, linguine, moules, seiche,

crevettes, tomate fraîche, basilic, bisque de crevettes

Spaghetti à la carbonara
poitrine de porc fumée,
parmesan, jaune d'œuf

Tortellini avec filet de veau
filet de veau, sauce au roquefort

Pappardelle al ragù
viande de bœuf hachée,

tomate, parmesan, vin Marsala

Cannelloni alla toscana
viande de porc émincé, bacon, sauce tomates fraîche, 

basilic, crème, parmesan affiné

    Ravioli champignons V

sauce tomates, bouillon de champignons,
purée d’aubergine fumée, et feuilles de basilic fraîches
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Risotto aux champignons
champignons, thym frais,

huile de truffe blanche, parmesan affiné

Risotto de tartare de crevettes
ouzo, oignons frais, huile de gingembre,

huile d’ail, zeste de citron, bisque et tartare de crevette

Plat principal

Stinco d’agnello
braisé au vin marsala et aux aromates avec

purée de céleri

Filetto di pollo
avec crème de Philadelphia,

champignons, et écrasé de pois chiche

Filet de saumon
avec bisque de crevettes, petits légumes,

feuille d’échalote croustillante et crème d’asperges

Osso buco
jarret de bœuf cuit lentement

avec gnocchi de pommes de terre et sauce aromatique

Menu enfants

Nuggets de poulet
frites

Bâtonnets de poisson
frites

Spaghetti
sauce tomate fraîche

Desserts

Panna cotta 
sauce framboises fraîches et feuilles de menthe fraîche

Tiramisu 
crème de mascarpone, café, rhum noir

Millefeuille
crème aromatisée à la vanille
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Добро пожаловать

Ароматное оливковое масло первого отжима, оливковая паста, оливки, 
красный перец с эстрагоном, фокачча с чесночным маслом

 и свежий домашний хлеб.

Антипасто в ассортименте

    Брускетта из хлеба на закваске VG

с салатом из копченых баклажанов

    Брускетта из хлеба на закваске V

с томатным паштетом Санторини, 
листьями мяты и копченым сыром Мецово

Брускетта из хлеба на закваске
со сливочным сыром рокфор и коппой

Закуски- салаты

Итальянский сыр "буррата"
тонкие ломтики прошутто, свежие томаты черри,

 базиликовое масло и листья базилика 

Карпаччо из говядины
сыр пармезан, маринованный огурец, руккола,

цедра лимона и приправа "соляной цветок"

Вителло тоннато
нежные ломтики телятины 

в прохладном майонезном соусе с тунцом

Прошутто
салат-латук  со свежей рукколой, хлопья выдержанного пармезана,

гренки и помидоры черри с бальзамическим кремом и медом

Чезаре
куриное филе, маринованное со свежим тимьяном,

хрустящий бекон и выдержанный пармезан
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Пицца

    Маргерита V

свежие помидоры, сыр моцарелла, орегано,
оливковое масло первого отжима и листья базилика

Пицца карбонара
ветчина, бекон, соус карбонара

Пеперони
свежие помидоры, салями

    Средиземноморская V

базилик, оливки, красный лук, помидоры,
перец, сыр фета, моцарелла

Rinela
прошутто, руккола, сыр пармезан,

свежий тертый перец

Пицца подается с пиццерезкой Pinza

 Паста & ризотто

    Пенне ригате аль помодоро рустико V

чеснок, красный лук, базилик, помидоры, 
оливковое масло первого отжима

Пбаветте аль фрутти ди маре
аромат перно рикар, паста лингуини, мидии, 

каракатица, креветки, свежие помидоры, 
базилик, креветочный бульон

Спагетти карбонара
копченая свиная грудинка, 

сыр пармезан, яичный желток

Тортеллини кон филетто ди манзо
филе телятины, соус рокфор

Паппарделле  
говяжий фарш, помидоры,
пармезан, вино Марсала

Каннеллони по-тоскански
свиной фарш, бекон, соус из свежих томатов,
базилик, сливки, выдержанный сыр пармезан

    Равиоли с грибами V

с томатным соусом, грибным бульоном,
пюре из копченых баклажанов и листьями базилика
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Ризотто с грибами
грибы, свежий тимьян, масло белого трюфеля,

выдержанный сыр пармезан

Ризотто тартар с креветками
приправленное узо, свежим зеленым луком,

имбирным и чесночным маслом, лимонной цедрой,
соусом из креветок и креветочным бульоном

Основные блюда

Стинко д’аньелло
стейк  тушеный в вине Марсала

с ароматическими добавками, пюре из сельдерея

Филетто ди полло
с соусом Филадельфия, 

грибами и гороховым пюре

Филетто ди сальмоне
с креветочным бисквитом, овощами, 

рустящим листом лука-шалота и кремом из спаржи

Оссо буко
говяжья голяшка, приготовленная на медленном огне

с картофельными ньокки и ароматным соусом

Детское меню

Куриные нагетсы
картофель фри

Рыбные палочки
картофель фри

Спагетти
свежий томатный соус

Десерта

Панна котта
свежий малиновый соус и листья мяты

Тирамису 
крем маскарпоне, кофе, черный ром

Mille-feuille
ванильный крем

RU



PL

Witamy

Aromatyczna oliwa z oliwek z pierwszego tłoczenia, pasta z oliwek, oliwki,
czerwona papryka z estragonem, Focaccia z oliwą czosnkową i świeżym

domowym chlebem.

Antipasti

    Bruschetta ze świeżego chleba na zakwasie VG  
z sałatką z wędzonego bakłażana

    Bruschetta ze świeżego chleba na zakwasie z pasztetem z pomidorów V

Santorini, świeże liście mięty i wędzony ser Metsovo

Bruschetta ze świeżego chleba na zakwasie z
kremowym serkiem roquefort i copa

Przekąski i sałatki

Burrata italiana
cienkie plasterki prosciutto świeże pomidorki koktajlowe oliwa

 i liście bazylii 

Carpaccio wołowe
parmezan, ogórek kiszony, liście rukoli, skórka

z cytryny i sól

Cielęcina w sosie tuńczykowym
delikatne plastry cielęciny,

z sosem majonezowym z tuńczykiem

Prosciutto
chrupiące liście sałaty ze świeżą rukolą,

płatki dojrzałego parmezanu, grzanki i pomidorki koktajlowe,
z kremem balsamicznym i miodem

Cezar
filet z kurczaka marynowany w świeżym tymianku,

chrupiący bekon i dojrzały parmezan

V  wegetarianin VG  weganin
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Pizza

    Margherita V

świeży pomidor, mozzarella, oregano, oliwa z
oliwek z pierwszego tłoczenia i liście bazylii

Carbonara
szynka, bekon, sos carbonara

Pepperoni
świeży pomidor, salami

    Śródziemnomorska V

świeża bazylia, oliwki, czerwona cebula, pomidor,
papryka, Feta, mozzarella

Rinela
Prosciutto rukola parmezan

 świeży starty pieprz

Wszystkie nasze pizze serwowane są na cieście Pinza.

Makaron i risotto

    Rigate z wiejskim sosem pomidorowym V

czosnek, czerwona cebula, bazylia,
pomidor, oliwa z oliwek z

pierwszego tłoczenia

Bavette z owocami morza
aromat Pernod Ricard linguini, małże, mątwy,

krewetki, świeży pomidor, bazylia, bisque z
krewetek

Spaghetti carbonara
wędzony boczek wieprzowy,

parmezan, żółtko

Tortellini z polędwicą wołową
filet cielęcy, sos roquefort

Papardelle ragout
mielone mięso wołowe, pomidor,

parmezan, wino marsala

Cannelloni po toskańsku
mielone mięso wieprzowe, bekon, świeży sos

pomidorowy, bazylia, śmietana, dojrzały parmezan

    Ravioli z grzybami V

z sosem pomidorowym, bulion grzybowy, purée z
wędzonego bakłażana, i świeże liście bazylii
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Risotto z grzybami
grzyby, świeży tymianek, oliwa z białych trufli,

dojrzały parmezan

Risotto z tatarem z krewetek
z dodatkiem ouzo, świeża zielona cebula, olej imbirowy,

olej czosnkowy, skórka z cytryny,
tatar z krewetek i bisque z krewetek

Dania główne

Stinco d'agnello (podudzie jagnięce)
duszone w słodkim winie (Marsala)

i z purée z selera naciowego

Filet z kurczaka
z kremem Philadelphia, grzyby, i

purée z groszku

Filet z łososia
z bisque z krewetek, małe warzywa, chrupiący

krem z liści szalotki i szparagów

Osso bucco
podudzie wołowe wolno gotowane z gnocchi

ziemniaczanymi i aromatycznym sosem

Menu dla dzieci

Nuggetsy z kurczaka
frytki

Paluszki rybne
frytki

Spaghetti
Świeży sos pomidorowy

Desery

Panna cotta
zimny sos malinowy i świeże liście mięty

Tiramisu
krem mascarpone, kawa, czarny rum

Mille-feuille
aromatyzowana śmietana z wanilią
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Piatto di benvenuto

Olio extravergine di oliva aromatico, pasta di olive, olive,
peperoni rossi con dragoncello, Focaccia con aglio

e olio e pane fresco fatto a mano.

Varietà di antipasti

    Bruschetta di pane fresco a lievitazione VG

naturale con insalata di melanzane affumicate

    Bruschetta di pane fresco a lievitazione naturale V

con paté di pomodoro di Santorini, foglioline di menta fresche
e formaggio affumicato di Metzovo

Bruschetta di pane fresco a lievitazione naturale
con crema di roquefort e coppa

Antipasti e insalate

Burrata italiana
fette sottili di prosciutto, pomodorini freschi, 

olio di basilico e foglie di basilico 

Carpaccio di vitello
parmigiano, cetriolini sottaceto, foglie di rucola,

scorza di limone e fiocchi di sale

Vitello tonnato
fettine di vitello tenero con maionese fredda con tonno

Prosciutto crudo
foglie tenere di lattuga con rucola fresca,

scaglie di parmigiano stagionato, crouton e pomodorini,
con crema di aceto balsamico e miele

Caesar
filetto di pollo marinato in timo fresco,

bacon croccante e parmigiano stagionato

V  vegeteriano VG  vegano
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Pizza

    Margherita V

pomodoro fresco, mozzarella, origano,
olio extravergine di oliva e foglie di basilico

Pizza alla carbonara
prosciutto, bacon, salsa carbonara

Peperoni
pomodoro fresco, salame

    Mediterranea V

basilico fresco olive, cipolla rossa,
pomodoro, peperoni, feta, mozzarella

Rinela
prosciutto crudo, rucola,

parmigiano, pepe macinato fresco

Tutte le nostre pizze sono realizzate con l’impasto della Pinza!

Pasta e risotto

    Penne rigate al pomodoro rustico V

aglio, cipolla rossa, basilico,
pomodoro, olio extravergine di oliva

Bavette ai frutti di mare
aroma pernod ricard, linguine cozze, seppie,

gamberetti, pomodoro fresco, basilico, gamberetti Bisque

Spaghetti alla carbonara 
pancetta affumicata, parmigiano, tuorlo d’uovo

Tortellini con filetto di manzo
filetto di manzo, salsa roquefort

Pappardelle al ragù
carne bovina macinata,

pomodoro, parmigiano, Marsala

Cannelloni alla toscana
Carne suina macinata, bacon, salsa di pomodoro fresco,

basilico, panna da cucina,  parmigiano stagionato

    Ravioli ai funghi V

con salsa di pomodoro, brodo ai funghi,
purè di melanzane affumicate e foglie di basilico fresco
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Risotto ai funghi
funghi, timo fresco, olio aromatizzato

al tartufo bianco, parmigiano stagionato

Risotto con tartare di gamberi
aromatizzato con ouzo, cipollina verde, olio al ginger, olio all’aglio,

scorza di limone, tartare di gamberi e gamberi bisque

Secondi

Stinco d'agnello
brasato al marsala ed erbe 

aromatiche con purè di sedano

Filetto di pollo
con formaggio Philadelphia, 

funghi, e purè di piselli

Filetto di salmone
con gamberi bisque, verdurine, 

foglie croccanti di scalogno e crema di asparagi

Ossobuco
stinco di manzo cotto a fuoco lento

con gnocchi di patate e salsa aromatica 

Menù per bambini

Bocconcini di pollo
patate fritte

Crocchette di pesce
patate fritte

Spaghetti
salsa di pomodoro fresco

Dessert

Panna cotta
crema di lamponi freschi

e foglioline di menta fresche

Tiramisù
mascarpone, caffè, rum scuro

Mllefoglie
panna aromatizzata alla vaniglia




