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Aromatic virgin olive oil, olive paste, olives, red peppers with tarragon,
Focaccia with garlic oil & fresh homemade bread.

Bruschetta from freshly leavened bread
with smoked eggplant salad

Bruschetta from freshly leavened bread
with Santorini tomato pate cool mint leaves
and smoked Metsovo cheese

Bruschetta of freshly leavened bread
with cream cheese from roquefort and copa

Burrata italiana
thin slices of prosciutto, fresh cherry tomatoes,
basil oil, basil leaves

Beef carpaccio
parmesan cheese, pickled cucumber,
arugula leaves, lemon zest, salt flower

Vitello tonnato
tender veal slices,
with cool mayonaise sauce with tuna

Prosciutto
tender lettuce leaves with fresh arugula, aged parmesan flakes,
croutons, cherry tomatoes with balsamic cream, honey

Cesare
chicken fillet marinated with fresh thyme,
crispy bacon, aged parmesan

vegetarian vegan



Margherita
fresh tomato, mozzarella cheese, oregano,
virgin olive oil, basil leaves

Pizza carbonara
ham, bacon, carbonara sauce

Peperoni
fresh tomato, salami

Mediterranean
fresh basil, olives, red onions, tomato, peppers,
"feta” cheese, mozzarella cheese

Rinela
prosciutto, arugula, parmesan cheese,
fresh grated pepper

All our pizzas are served with Pinza dough.

Penne rigate al pomodoro rustico
garlic, red onions, basil, tomato,
virgin olive oil

Bavette ai frutti di mare
pernod ricard aroma, pasta linguine,
mussels, cuttlefish, shrimps, fresh tomato,
basil, shrimp bisque

Spaghetti carbonara
smoked pork belly,
parmesan cheese, egg yolk

Tortellini con filetto di manzo
veal fillet, roquefort sauce

Papardelle ragu
minced beef meat, tomato,
parmesan cheese, marsala wine

Cannelloni alla toscana
minced pork meat, bacon, fresh tomato sauce,
basil, cream, aged parmesan cheese

Mushrooms ravioli
with tomato sauce, mushroom broth,
smoked eggplant puree, cool basil leaves



Risotto ai funghi
mushrooms, fresh thyme, white truffle oil,
aged parmesan cheese

Shrimps tartar risotto
flavored with ouzo, fresh green onion,
ginger oil, garlic oil, lemon zest, shrimp tartar shrimp bisque

Stinco d” agnello
braised with marsala wine and aromatics
with celery puree

Filetto di pollo
with Philadelphia cream,
mushrooms, mashed peas

Filetto di salmone
with shrimp bisque, small vegetables,
crispy shallot leaf, asparagus cream

Osso bucco
beef shank slow-cooked
with potato gnocchi, aromatic sauce

Chicken nuggets

french fries

Fish sticks

french fries

Spaghetti

fresh tomato sauce

Panna cotta
fresh raspberry sauce,
cool mint leaves

Tiramisu
mascarpone cream,
coffee, black rum

Mille-feuille
aromated cream with vanilla



ApopaTikd apBevo ehaldhado, mdoTta eAlds, EMEG, KOKKIVEG TUTIEPLEG
ME EOTPAYKOV, POKATOLA e AASL OKOPOOU KAl PPETKO XELPOTIOINTO YL,

MnpouokeTa and ¢ppeoko CUUMTO YL
ME KaTvLoTr peAltdavooaidara

MnipouokeéTa amnod $ppecko CUUMTO P
LE TIaTeé TORATAG ZavTopivng,
dpeoka pUANa LEVTAG Kal pLeTooPBoOveE

MmpouokeTa pe Ppeoko CUIMTO YLl
HE Tupl kpepa amd pokdPop Kal copa

Burrata ltaliana
AETITEC PETEC TIPOCOUTO, PPETKA VTopaTivia,
AASL katl pUAa Baciiikou

Mooydpl KApPMAToLO
nappeddava, ayyoupt tiikia,
dUAa pokag, Euopa Aepovioy, adppiva

Vitello tonnato
dETEG TPUPEPOU ooYapLoy,
ME Kpua cdAToa paytoveldag e Tévo

[MpooouTo
TPUDEPA GUANA LAPOUALOU HE PPETKA POKA,
VIpAdeg Malalwpevng Tappelavag,
KPOUTOV KAl TOUATIVLA, ME KPEUA BAACCMIKOU KAl HEAL

Cesare

PIAETO KOTOTIOUAO HAPLVAPLIOUEVO HE dpeoko Bupdpl,
Tpayavo PIELkov, Maialwpevn nappelava

XopTodayikod TiATo vegan



Mapyapita
dpeokla Topdra, potoapela, plyavn,
napBeévo ehatoAado, puAAa Pactiikou

Mitoa kapumovapa
apmoy, UTELKOV, OAATOA KapHmovapa

Peperoni
dpeokla TopdTa, CaAdpL agpog

Meooyelakn
bpeokog Paciikdg, eAEg, KOKKVO KPEUMUAL,
TopATa, TUTEPLA, PETA, [LOTOapPEA

Rinela
npooouTo, pdKa, Tapuelava,
GPECKOTPLULEVO TUTTEPL

‘OAeg oL mitoeg pag eivat pe ¢Upn Pinza.

Penne rigate al pomodoro rustico
oKkOpPd0, KOKKIVO KPEMMUOL, BaCIAkog,
Topdra, ehatdrado

Bavette frutti di mare
apwpa pernod ricard, Atykouivy, pudia, couttd,
yapideg, dpeokia TopdTa, PActAkog, Hriok yapidag

2TIAYYETL KapHTovdpa
TAVoETA KAMVLoTr, Tappeldva, Kpokog auyou

TopTeAivia con filetto di manzo
pooxapiolo ¢peTo, cdAToa pokddp

Papardelle ragu
pooyapiolog KIHag, Topdara, appelava,
kpaol Marsala

Kavelovia alla toscana
XOLPLVOG KLUAG, LTEIKOV, GPETKLA OAATOA TOHATAG,
BaciAikédg, kpgpa YAAaKTog, TIalatwuevn appelava

PafBoAa pe pavirdpla
pe odAToa Topdrag, (opd HaviTapley,
TIOUPE KATVIOTAG HeMTCAvag,
dpeoka dUAa Bactiikoy

PwoTo al funghi
pavitdpla, dpeoko Bupdpt,
A4S Agukng Tpoudag, mMalalwpévn nappeldva



PwoTo pe yapideg Taptap
apwHaTiopévo e oulo, MPAaotvo Kpepuddkt, Aadt T¢iviCep,
A4St okdpdou, EUopa Aepovioy, yapideg TapTap,
odAToa priok and yapideg

Stinco d'angello
prpelg pe kpaot papodia,
HUPp®OLIKA e TIoUpE CEAEPL

DréTo KOTOTIOUAOU
pe Tupl Dhaderdela,
pavirapla, Toupe apakd

DiréTo colopou
ME CAATOA UTTLOK amtd yYaplOeg, HIKPA AQXAVIKA,
Tpayava GUANG ECANOT, KPELA OTIAPAYYIOV

Osso buco
OLYOMAYEIPEUEVO HLOOYAPIOLO KOTOL
E VIOKL TIATATAG, APWHATIKY) odAToaQ

KoTopmoukieg
TIATATEG TNyaAvNTEG

WapokpokeTeg
TIATATEG TNYAVNTEG

2TIayyeTL
odAToa GPETKIAC TORATAG

MavakoTa
CAATOA PPECKWY CHLEOUPWY,
dpeoka pUALa LEVTAg

Tipapoou
KPEMA HACKAPTIOVE,
Kadpe, pavpo poupLt

MWdely
KPEUA APWHATIOMEVN
pe Bavidia Madayaokapng



Aromatisches Olivendl, Olivenpaste, Oliven, rote Paprikaschoten
mit Estragon, Focaccia mit Knoblauchél und frischem, hausgemachten Brot.

Bruschetta aus frisch gebackenem Brot
mit Salat aus ger&ucherten Auberginen

Bruschetta aus frisch gebackenem Brot
mit Tomatenpaste von Santorin, erfrischende Minzeblatter
und gerducherter Metsovo-Kdse

Bruschetta aus frisch gebackenem Brot
mit Roquefort-Frischk&se und Coppa

Burrata Italiana
dUnne Scheiben Prosciutto, frische Kirschtomaten,
Basilikumol und Basilikumblatter

Carpaccio vom Rind
Parmesan, eingelegte Gurken,
Rucolablatter, Zitronenschale, SalzbllUten

Vitello tonnato
zarte Kalbsscheiben,
an erfrischender Majonnaisesauce mit Tunfisch

Caprese
Mozzarella, Tomate, Basilikumpesto

Prosciutto
zarte Salatblatter mit frischem Rucolaq,
Flocken von gereiftem Parmesan, Croutons, Kirschtomaten
mit Balsamico-Creme und Honig

Cesare
Hahnchenfilet, mariniert mit frischem Thymian,
knuspriger Speck, gereifter Parmesan

vegetarisch vegan



Margherita
frische Tomaten, Mozzarella, Oregano,
natives Olivendl, Basilikumblatter

Pizza carbonara
schinken, Speck, Sauce Carbonara

Peperoni
frische Tomate, Salami

Mediterranean
frisches Basilikum, Oliven, rote Zwiebeln,
Tomate, Paprika, Feta-Kdase, Mozzarella

Rinela
Schinken, Rucola, Parmesankase,
frisch geriebener Pfeffer

Unsere Pizzen werden mit originalem Pinsateig gebacken.

Penne rigate al pomodoro rustico
Knoblauch, rote Zwiebeln, Basilikum,
Tomate, natives Olivenol

Bavette ai frutti di mare
Pernod-Ricard-Aroma, Linguine-Nudeln, Miesmuscheln,
Tintenfisch, Garnelen, frische Tomate, Basilikum, Garnelencreme

Spaghetti carbonara
gerducherter Schweinebauch, Parmesankése, Eigelb

Tortellini con filetto di manzo
Kalbsfilet, Roquefort-Sauce

Pappardelle al ragu
Rinderhackfleisch, Tomate,
Parmesankdse, Marsala-Wein

Cannelloni alla toscana
Hackfleisch vom Schwein, Speck, Sauce aus frischen Tomaten,
Basilikum, Sahne, gereifter Parmesan

Ravioli mit Pilzen
mit Tomatensauce, Pilzbrihe, Plree aus gerducherten Auberginen,
erfrischende Basilikumblatter



Risotto ai funghi
Pilze, frischer Thymian,
weiBes Truffeldl, gereifter Parmesan

Risotto mit gehackten krabben
aromatisiert mit Ouzo, Frihlingszwiebeln, Ingwerdl,
Knoblauchdl, Zitronenschale, gehackte Krabben,
Krabbenkarkasse

Stinco d'agnello
geschmort in Marsalawein und Gewrzen,
mit Plree aus Sellerieknollen

Filetto di pollo
mit Frischkdsecreme, Pilze, Erbsenplree

Filetto di salmone
mit Krabbenkarkasse, kleines Gemuse,
knusprige Schalotten Spargelcreme

Osso buco
langsam gegarte Rinderkeule
mit Kartoffelgnocchi in aromatischer Sauce

Chicken nuggets

Pommes frites

Fischstabchen

Pommes frites

Spaghetti

frische TomatensofBe

Panna cotta
frische Himbeersauce, erfrischende Minzeblatter

Tiramisu
Mascarpone-Késecreme, Kaffee, dunkler Rum

Mille-feuille
aromatisierte Sahne mit Vanille



Huile d'olive extra vierge aromatique, tapenade, olives,
Poivrons rouges a l'estragon, focaccia avec huile d'ail et pain maison.

Bruschetta de pain fraichement
levé avec salade d'aubergines fumées

Bruschetta de pain fraichement
levé avec pates de tomates, feuilles de menthe fraiche
et fromage Metsovo fumé

Bruschetta de pain au levain
avec fromage a la créme de roquefort et copa

Burrata italiana
tranches fines de prosciutto, tomates cerises fraiches,
huile de basilic et feuilles de basilic

Carpaccio de beeuf
parmesan, cornichons,
feuilles de roquette, zeste de citron et fleur de sel

Vitello tonnato
tranches de veau tendre, mayonnaise et sauce au thon

Prosciutto
feuilles de laitue tendre avec de la roquette fraiche,
copeaux de parmesan affiné, croutons et tomates cerises
avec créeme balsamique et miel

Césare
filet de poulet mariné au thym frais,
bacon croustillant et parmesan affiné

végétarien végétalien



Margherita
tomate fraiche, mozzarella, origan,
Huile d'olive vierge et feuilles de basilic

Pizza carbonara
jambon, bacon, sauce carbonara

Peperoni
tomate fraiche, salami

Mediterranean
basilic frais, olives, oignon rouge, tomate,
poivrons, fromage feta, mozzarella

Rinela
jambon, roquette, parmesan,
poivre fraichement moulu

Toutes nos pizzas sont servis avec de la pate de Pinza.

Penne rigate al pomodoro rustico
ail, oignons rouges, basilic,
tomate, huile d'olive vierge

Bavette aux fruits de mer
aréme Pernod-Ricard, linguine, moules, seiche,
crevettes, tomate fraiche, basilic, bisque de crevettes

Spaghetti a la carbonara
poitrine de porc fumée,
parmesan, jaune d'ceuf

Tortellini avec filet de veau
filet de veau, sauce au roquefort

Pappardelle al ragu
viande de beeuf hachée,
tomate, parmesan, vin Marsala

Cannelloni alla toscana
viande de porc émincé, bacon, sauce tomates fraiche,
basilic, créeme, parmesan affiné

Ravioli champignons
sauce tomates, bouillon de champignons,
purée d'aubergine fumée, et feuilles de basilic fraiches



Risotto aux champignons
champignons, thym frais,
huile de truffe blanche, parmesan affiné

Risotto de tartare de crevettes
ouzo, oignons frais, huile de gingembre,
huile dail, zeste de citron, bisque et tartare de crevette

Stinco d'agnello
braisé au vin marsala et aux aromates avec
purée de céleri

Filetto di pollo
avec créme de Philadelphiga,
champignons, et écrasé de pois chiche

Filet de saumon
avec bisque de crevettes, petits [égumes,
feuille d'échalote croustillante et creme d'asperges

Osso buco
jarret de beeuf cuit lentement
avec gnocchi de pommes de terre et sauce aromatique

Nuggets de poulet

frites

B&tonnets de poisson
frites

Spaghetti

sauce tomate fraiche

Panna cotta
sauce framboises fraiches et feuilles de menthe fraiche

Tiramisu
créme de mascarpone, café, rhum noir

Millefeuille
créme aromatisée a la vanille



ApPOMATHOE OfIMBKOBOE MACIO MEPBOrO OTXMMA, ONIMBKOBAS NACTA, ONMBKM,
KPACHbIN NepeL, C 3CTPAroHOM, GOoKAYYd C YECHOYHbBIM MACIOM
M CBEXMIM JOMALLHUI xneb.

BpycketTa 13 xneba Ha 3akeacke
C CanaToM 13 KomnyeHbix HakIaxaHos

BpyckeTTa 13 xneba Ha 3akBacke
c ToMaTHbIM nawwTeToM CaHTOPUHM,
JIUCTBSIMU MSATBI 1 KOMYEHbIM CbipoM MeLoBo

BpyckeTta ns xneba Ha 3akeacke
CO CITMBOYHBIM CbIPOM POKHOP M KOMMOW

VTanbsHckmi cbip "OyppaTta”
TOHKME NTOMTUKM MPOLLYTTO, CBEXME TOMAThLI YeppH,
6a31NMKOBOE MACTIO U NIUCTbA BA3MIMKA

Kapnayyo uns roesauHel
Cblp MAPMe3aH, MAPUHOBAHHbIN OrypeL, PyKKona,
Leapa MMMoHa 1 npunpasa ''conaHol LpeTok"

Butenno toHHaTto
HeXHble TOMTUKUN TENATUHDI
B I'IPOXJ'IO,EI,HOM MAMOHE3HOM coyce C TyHLI,OM

[MpowyTTo
CanaT-naTyk CO CBEXEeW PYKKOSOM, X/TOMbs BblAEPXAHHOTO NAPME3aHd,
FPEHKM M MOMUIOOPLI YeppU € BANB3AMUYECKUM KPEMOM U Me[O0M

Yesape
KypUHOe pune, MapUHOBAHHOE CO CBEXUM TUMbAHOM,
XPYCTALLMN BEKOH W1 BbIAEPKAHHbIM NAPMe3aH

BeretapuaHeL, BeraH



MaprepuTa
CBeXKMe NnoMmaopbl, Cbip MoUapenna, operaHo,
OJIMBKOBOE MAC/IO NepBOro OTXXmMMa mn NNCTbA B6asnnmka

Muuua kapboHapa

BETUMHQA, BeKoH, coyc kapboHapa

[Neneporwu
CBeXKne noMmaopbl, canamm

CpepnnseMHoMopcKas
©a3unuK, ONUBKM, KPACHBIW NTYK, MOMUOOPLI,
nepel, cblp $peTa, MoLuapenna

Rinela
NPOLWYTTO, PYKKONA, Cbip NAPME3aH,
CBEXMW TEPTLIV Nepet,

Muuua nopaetcs ¢ nuuuepeskon Pinza

[NeHHe puraTte afb MOMOAOPO PYCTUKO
YeCHOK, KPACHbIN NyK, 6A3umK, NoMmnaopsl,
ONMMBKOBOE MACO I'IEPBOFO oTXMMa

[M6aseTTe anb GpyTTH AM MaApe
ApOMAT MepHO PUKAP, NACTA ANHIYWUHKU, MUAMM,
KapaKkaTuLd, KpeBeTKK, CBEXME MOMUA0PHI,
6a3UNNK, KpeBETOUHbIN OyNboH

Cnarettn kapboHapa
Kon4YeHasa CBMHAA rpyanHKa,
Cblp NapmMes3aH, SANYHbBIN XKeNToK

TopTennunHu KoH GUNeTTo AU MAH30
dune TENATUHbBI, COyC poKpop

Mannappenne
roBSXXMIN GapLl, NOMUOOPSI,
napmesaH, BuHo Mapcana

KaHHennoHm no-TockaHckm
cBUHOW dapLu, HeKoH, coyc 13 CBEXMX TOMATOB,
6a3MNKK, CAMBKK, BbIAEPXAHHbIN Cbip MAPMe3aH

Pasuonu ¢ rpubamu
C TOMATHbIM COYCOM, rpM6HbIM 6\/J'IbOHOM,
nope 13 Kon4veHblx BAKNAXAHOB 1 NINCTbsAMM BA3UAMUKA



PusotTo ¢ rpubamm
rpubbl, CBEXWI TMMbSH, Macno 6enoro Tplodens,
BblOEPXAHHbIN Cbip NApPMe3aH

PusoTTo TApTAp C KpeBeTKaMM
MPUAPABNEHHOE Y30, CBEXMM 3€NEHbIM JTYKOM,
MMBUPHBIM N YECHOYHbBIM MACIOM, JIMMOHHOM LLefpoM,
COYCOM W13 KPEBETOK U KPEBETOUHbBIM OYIbOHOM

CrunHko o'aHbenno
CTeMK TylueHbI B BUHe Mapcana
C apoMaTM4eckMMM 0OOABKAMMU, MOpe U3 cenbaepest

PunetTo Ou nonno
¢ coycom Punanenbdus,
rprbAMM 1 TOPOXOBbLIM Mope

Punetto an canbMoHe
C KPEBETOYHbIM OUCKBUTOM, OBOLLLAMM,
PYCTALLMM NIMCTOM JTYKA-LUANOTA 1 KPEMOM M3 CNAPXMU

Occo byko
rOBAXbA ronsdLLIKa, NpUroTtoBneHHaAs Ha Meaj1eHHoOM orHe
C KOpTOCbeﬂbeIMVI HbOKKM M APOMATHbBIM COYCOM

KypuHble HareTchl
KapTodenb ppu

PbiOHble NAnoYkm
KapTodensb dpu

CnaretTn
CBEXMM TOMATHbIN COyC

MNaHHa koTTa
CBEXMIM MATMHOBbIN COYC U NTNCTbA MATbI

Tupamucy
KpeM MackaproHe, Kode, YepHbI POM

Mille-feuille
BOHI/IJ'IbeIIZ erM



Aromatyczna oliwa z oliwek z pierwszego ttoczenia, pasta z oliwek, oliwki,
czerwona papryka z estragonem, Focaccia z oliwg czosnkowq i Swiezym
domowym chlebem.

Bruschetta ze swiezego chleba na zakwasie
z satatkq z wedzonego baktazana

Bruschetta ze $wiezego chleba na zakwasie z pasztetem z pomidoréow
Santorini, swieze liscie miety i wedzony ser Metsovo

Bruschetta ze $wiezego chleba na zakwasie z
kremowym serkiem roquefort i copa

Burrata italiana
cienkie plasterki prosciutto $wieze pomidorki koktajlowe oliwa
i liscie bazylii

Carpaccio wotowe
parmezan, ogorek kiszony, liscie rukoli, skorka
z cytryny i sél

Cielecina w sosie tunczykowym
delikatne plastry cieleciny,
z sosem majonezowym z tunczykiem

Prosciutto
chrupigce liscie sataty ze $wiezq rukolq,
ptatki dojrzatego parmezanu, grzanki i pomidorki koktajlowe,
z kremem balsamicznym i miodem

Cezar
filet z kurczaka marynowany w $wiezym tymianku,
chrupigcy bekon i dojrzaty parmezan

wegetarianin weganin



Margherita
Swiezy pomidor, mozzarella, oregano, oliwa z
oliwek z pierwszego ttoczenia i liscie bazylii

Carbonara
szynka, bekon, sos carbonara

Pepperoni
Swiezy pomidor, salami

Srédziemnomorska
$wieza bazylia, oliwki, czerwona cebula, pomidor,
papryka, Feta, mozzarella

Rinela
Prosciutto rukola parmezan
Swiezy starty pieprz

Wszystkie nasze pizze serwowane sqg na ciescie Pinza.

Rigate z wiejskim sosem pomidorowym
czosnek, czerwona cebula, bazylia,
pomidor, oliwa z oliwek z
pierwszego ttoczenia

Bavette z owocami morza
aromat Pernod Ricard linguini, matze, matwy,
krewetki, swiezy pomidor, bazylia, bisque z
krewetek

Spaghetti carbonara
wedzony boczek wieprzowy,
parmezan, zoéttko

Tortellini z poledwicqg wotowq
filet cielecy, sos roquefort

Papardelle ragout
mielone mieso wotowe, pomidor,
parmezan, wino marsala

Cannelloni po toskansku
mielone migso wieprzowe, bekon, swiezy sos
pomidorowy, bazylia, $mietana, dojrzaty parmezan

Ravioli z grzybami
z sosem pomidorowym, bulion grzybowy, purée z
wedzonego baktazana, i swieze liscie bazylii



Risotto z grzybami
grzyby, swiezy tymianek, oliwa z biatych trufli,
dojrzaty parmezan

Risotto z tatarem z krewetek
z dodatkiem ouzo, $wieza zielona cebula, olej imbirowy,
olej czosnkowy, skoérka z cytryny,
tatar z krewetek i bisque z krewetek

Stinco d'agnello (podudzie jagniece)
duszone w stodkim winie (Marsala)
i z purée z selera naciowego

Filet z kurczaka
z kremem Philadelphia, grzyby, i
purée z groszku

Filet z tososia
z bisque z krewetek, mate warzywa, chrupigcy
krem z lisci szalotki i szparagéw

Osso bucco
podudzie wotowe wolno gotowane z gnocchi
ziemniaczanymi i aromatycznym sosem

Nuggetsy z kurczaka
frytki

Paluszki rybne
frytki

Spaghetti

SwieZy sos pomidorowy

Panna cotta
zimny sos malinowy i $wieze liscie miety

Tiramisu
krem mascarpone, kawa, czarny rum

Mille-feuille
aromatyzowana Smietana z wanilig



Olio extravergine di oliva aromatico, pasta di olive, olive,
peperoni rossi con dragoncello, Focaccia con aglio
e olio e pane fresco fatto a mano.

Bruschetta di pane fresco a lievitazione ®
naturale con insalata di melanzane affumicate

Bruschetta di pane fresco a lievitazione naturale o
con paté di pomodoro di Santorini, foglioline di menta fresche
e formaggio affumicato di Metzovo

Bruschetta di pane fresco a lievitazione naturale
con crema di roquefort e coppa

Burrata italiana
fette sottili di prosciutto, pomodorini freschi,
olio di basilico e foglie di basilico

Carpaccio di vitello
parmigiano, cetriolini sottaceto, foglie di rucola,
scorza di limone e fiocchi di sale

Vitello tonnato
fettine di vitello tenero con maionese fredda con tonno

Prosciutto crudo
foglie tenere di lattuga con rucola fresca,
scaglie di parmigiano stagionato, crouton e pomodorini,
con crema di aceto balsamico e miele

Caesar
filetto di pollo marinato in timo fresco,
bacon croccante e parmigiano stagionato

vegeteriano vegano



Margherita
pomodoro fresco, mozzarella, origano,
olio extravergine di oliva e foglie di basilico

Pizza alla carbonara
prosciutto, bacon, salsa carbonara

Peperoni
pomodoro fresco, salame

Mediterranea
basilico fresco olive, cipolla rossa,
pomodoro, peperoni, feta, mozzarella

Rinela
prosciutto crudo, rucola,
parmigiano, pepe macinato fresco

Tutte le nostre pizze sono realizzate con I'impasto della Pinzal!

Penne rigate al pomodoro rustico
aglio, cipolla rossa, basilico,
pomodoro, olio extravergine di oliva

Bavette ai frutti di mare
aroma pernod ricard, linguine cozze, seppie,
gamberetti, pomodoro fresco, basilico, gamberetti Bisque

Spaghetti alla carbonara
pancetta affumicata, parmigiano, tuorlo d'uovo

Tortellini con filetto di manzo
filetto di manzo, salsa roquefort

Pappardelle al ragu
carne bovina macinata,
pomodoro, parmigiano, Marsala

Cannelloni alla toscana
Carne suina macinata, bacon, salsa di pomodoro fresco,
basilico, panna da cucina, parmigiano stagionato

Ravioli ai funghi
con salsa di pomodoro, brodo ai funghi,
pure di melanzane affumicate e foglie di basilico fresco



Risotto ai funghi
funghi, timo fresco, olio aromatizzato
al tartufo bianco, parmigiano stagionato

Risotto con tartare di gamberi
aromatizzato con ouzo, cipollina verde, olio al ginger, olio all'aglio,
scorza di limone, tartare di gamberi e gamberi bisque

Stinco d'agnello
brasato al marsala ed erbe
aromatiche con pure di sedano

Filetto di pollo
con formaggio Philadelphia,
funghi, e pure di piselli

Filetto di salmone
con gamberi bisque, verdurine,
foglie croccanti di scalogno e crema di asparagi

Ossobuco
stinco di manzo cotto a fuoco lento
con gnocchi di patate e salsa aromatica

Bocconcini di pollo
patate fritte

Crocchette di pesce
patate fritte

Spaghetti

salsa di pomodoro fresco

Panna cotta
crema di lamponi freschi
e foglioline di menta fresche

Tiramisu
mascarpone, caffé, rum scuro

Mllefoglie

panna aromatizzata alla vaniglia
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