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Fish soup
vegetables, saffron stamens,
white grouper fillet

Steamed mussels
vegetables, lemon zest

Caramelised scallop
braised beetroot with sweet garlic,
octopus carpaccio, spinach puree and luisa foam

Tuna fish tartare
marinated with soya, mirin,
pickle cucumber, wakame and chilli fibre

Ceviche sea bass
fresh lemon, ginger,
sour apple and baby salad

Grilled octopus
baby potatoes, rocket, crispy prosciutto,
tomato confit, bean puree with truffle flavour

Lobster spaghetti

lobster bisque, fresh basil, tomato sauce

Crispy sea bass
sea bass fillet on thin slices of sourdough bread,
smoked eggplant mousse, pea puree, tomato jam, carrot

Grilled sea bream
sea bream fillet, celery puree,
crispy beetroot, olives, pickled onion

vegetarian vegan spicy



Grilled salmon
salmon fillet, guacamole,
chicory, lime, garlic cream

Grilled tuna
honey glaze, potato salad,
capers, fresh onion, fibre and asparagus

White grouper patty
with 'Florina's' red pepper cream,
basil and chilli fibre

Tagliolini with cuttlefish ink
crispy mullet fillet, bottarga

Swordfish skewer
sautéed broccoli, carrot puree,
tricolor quinoa

*Lobster spaghetti extra portion, at extra charge 50€

Lemon pie
Sorbet variety

Créme brGlée
fresh caramelized fruit

Sour apple tart



Wapdoouma
Aayavikd, oTHoVEG cadpAy,
dETO Aeukng odupidag

MuUdla ayviotd
AQyavikd, dpwpa Aepovioy

Kapapelopévo xTévi
navtdapt Krpel€ e YAUKO okopdo, XTAmodL KApTAToLo,
TIOUPEG OTIAVAKL Kat appds Aoutlag

Taptap TéOVOU
MAPLVAPIOUEVO UE OAATOA COYLAG, Hipty,
ayyoupt TtiikAa, wakame kat iveg ToiAt

2eBitoe AaPpdakt
HE ppeoko Aepovy, T¢ivilep, Evopnlo kat baby caiara

XTamnodL oxapag
pe baby nmarareg, poka, Tpayavéd mpooouTo,
confit Topdrag, moupe dpacollmv kat AddL Tpoudag

AoTakopakapovdada

bisque actakoU, ¢ppeokog BactAikog, CAATOA VTOUATAG

Tpayavé AaPpakt
dETO AaPpdkl oe AeTTEG PETEG TIPOLUHEVIOU YHLLLOU,
ME HOUG KATIVIOTAG HeAT{avag, TToupe apakd,
MAPUEAASA TOUATA KAl KAPOTO

Tolrmoupa oxapag
GETO TOTOUPAG HLE TIOUPE GEAEPL, TPAyaVO TtavTlapl,
€MEG KAl KPEUHUSAKLA TTKAQ

XopTOhayLKd TUATO vegan TUKAVTLIKO



2olopuédg oxdpag
GETO CONOMOU E YOUAKAUOAE,
OLKOPE, AALW KAl KPEHA OKOPOOU

Tovog oxdpag
YAQoO HEALOU, TIATATOOAAATA, KATIAEN,
TIPACLVO KPEMMUUOAKL, (VEG KAl oTIapayyLa

MrugTekt opupidag
pe kpepa rureptac Prwpivng,
Baociikd kat tveg ToiAt

TaAloAivt pe peAavt couttidg

TPAYAVO PAETO UTTAPTIOUVIOU, AUYOTAPAXO

=iblag couPAakt
MTTPOKOAO COTE, TIOUPEG KAPOTO,
Tpixpwun Kvoéa

*AoTakopakapovdada e€tpa pepida, pe emunigov xpewon 50€

Aepovorura
MowAia coppre

Kpgu pmpouie

dpeoka kapapelwpéva ¢pouTta

TapTa pe Evopnia



Fischsuppe
Gemuse, Safranfédden,
WeiBer Zackenbarschfilet

GedUnstete Muscheln
GemUse, Zitronenschale

Karamellisierte Jakobsmuscheln

geschmorte Rote Beete mit Honigknoblauch, Carpaccio vom Oktopus,

Spinatpiree und Espuma von Zitronenverbene

Tatar vom Tunfisch
in Sojasauce mariniert, Reiswein, eingelegte Gurken,
Wakame und Chilifddeno

Wolfsbarsch-Ceviche

mit frischer Zitrone, Ingwer, griinem Apfel jungem Salat

Gegrillter Oktopus
mit Minikartoffeln, Rucola, knuspriger Prosciutto,
Confit von Tomaten, Bohnenptree und Truffelaroma

Hummer Spaghetti
Hummercreme, frisches Basilikum, Tomatensauce

Knuspriger Wolfsbarsch
Filet vom Wolfsbarsch auf diinnen Scheiben Sauerteigbrot,
Mousse aus gerducherten Auberginen, Erbsenpree,
Tomatenkonfittre und Méhren

Gegrillte Dorade
Filet von der Dorade mit Plree von Sellerieknollen,
knusprige Rote Beete, Oliven
und eingelegte Zwiebeln

vegetarisch vegan

scharf



Gegrillter Lachs
Filet vom Lachs mit Guacamole,
Chicoree, Limetten-Knoblauch-Creme

Gegrillter Thunfisch

Honigglasur, Kartoffelsalat, Kapern,
frische Zwiebeln, Ballaststoffe und Spargel

Pastete vom Zackenbarsch

mit einer Creme aus roten Paprika "Florina”,
Basilikum und Chilifaden

Tagliolini mit Sepiatinte
Knuspriges Filet von der Meeré&sche,
Bottarga-Fischrogen

Schwertfisch am Spiess
sautierter Broccoli, Plree aus Méhren,
dreifarbige Quinoa

*Hummerspaghetti Extraportion, gegen Aufpreis 50€

Zitronentorte
Sorbets

Créme brGlée
frische karamellisierte Frichte

Torte mit griinen Apfeln



végétarien

Soupe de poissons
légumes, étamines de safran,
filet de mérou blanc

Moules vapeur
légumes, zeste de citron

Saint jacques caramélisée

betterave braisée & I'ail doux, carpaccio de poulpe,
purée d'épinards et mousse de verveine

Tartare de thon
mariné au soja, mirin, cornichons, wakame et piment

Ceviche de bar

au citron frais, gingembre, pomme acidulée et salade

Poulpe grillé
pommes de terre baby, roquette, prosciutto croquant,
confit de tomates, purée de haricots et saveur truffe

Spaghetti au homard
bisque de homard, basilic frais, sauce tomate

Bar croustillant
filet de bar sur de fines tranches de pain au levain,
purée d'aubergine fumée, purée de pois,
confiture de tomate et carotte

Pagre grillé
filet de pagre avec purée de céleri,
betteraves croquantes, olives et oignons marinés

végétalien

épicé



Saumon grillé
filet de saumon et guacamole,
endive, créme & l'ail et lime

Thon grillé
miel glacé, salade de pommes de terre,
cépres, oignons frais, fibre et asperge

Galette de mérou blanc
avec créme de poivron rouge de Floring,
basilic et chili

Tagliolini & I'encre de seiche
filet de rouget pané, poutargue

Espadon en brochettes
sauté de brocoli, purée de carottes,
quinoa tricolore

*Portion extra de spaghettis de homard, en supplément 50€

Tarte au citron
Sélection de sorbets

Créme brilée
fruits frais caramélisé

Tarte aux pommes acidulées



Fish soup
OBOLLM, LiBETbI LUAPPAHA,
Benbit Pune rpynepa

Steamed mussels
OBOLLYM, LLeapd TMMOHA

KapamenunsnposaHHbie rpebeLuki
TyLLUEHAsi CBEK/A CO CNAAKMM YECHOKOM, KApMay4io U3 0CbMUHOTQ,
nope 13 wnuHata , neHka "Jlymsa"

Taptap n3 TyHLA
COeBbIM MapuHan, MUpUH, MAOPUHOBAHHbBIE OrypLLbl,
BAKAME , NOMTUKM nepua 4nnm

CeBwye 13 cnbaca
CO CBEXWM JIMMOHOM, MMBUpeM,
KUCTbIM A6/10KOM U 6361- canatomM

OcbMUHOr Ha rpunne
c 636u-kapTodpeneM, pyKKonon, MPoLLyTTO, TOMATHBIM KOHOH,
daconesbiM Mope 1 BKycoM Tptodpens

Lobster spaghetti

Buck 13 nobcTepa, cBEXMIM BA3UIMK, TOMATHBIN COYC

XpycTawmin cnbac
dune cnbaca Ha TOHKMX TOMTUKAX xneba,
C MYCCOM M3 KOM4eHbIX BAKNAXAHOB, FOPOXOBbIM Miope,
TOMATHBIM KEMOM U MOPKOBbIO

MopckoW netw, Ha rpune
durne Mopckoro newa ¢ nope 13 cenbaepes,
XPYCTALLEN CBEKON, ONIMBKAMM N MAPUHOBAHHbBIM JTYKOM

BeretTapuaxckoe 6n1040 BeraH oCTPbIN



Jlococb Ha rpune
dune nococs ¢ ryakamore, LIMKopueM,
NANMOM M YECHOYHbBIM Coycom

TyHeL, Ha rpune
Me[foBOW rnasypu, kapTodenbHbIi canar,
Kanepcbl, CBEXMM NyK, CNApXa

Kotneta ns 6enoro rpynepa
C KpeMoM 13 kpacHoro nepua "PnopuHa"
BA3UTNKOM U TOMTUKAMM nepua 4mnamn

TanbonuHM ¢ YepHUNIAMU KAPAKATULLbI
xpycTsee pune kedpanu, boTTapra

Pbiba-mey Ha BepTene
obxapeHHas 6pokKony,
MOPKOBHOE Mtope, KMHOA TpexuBeTHAA

*[OMOSTHUTENBbHAS MOPLMS CNAreTTu ¢ 106CTEPOM
3a pononHuTtenbHyto naaty 50€

JIMMOHHBIM Nnpor
Sorbet variety

Kpem-6ptone

CBEXMe KapaMennsmpoBaHHble GPyKTh

Abnounbi TapT



Zupa rybna
warzywa, preciki szafranowe i filet,
Filet z granika biatego

Matze na parze
warzywa, skérka z cytryny

Karmelizowane przegrzebki
duszone buraki ze stodkim czosnkiem, carpaccio z o$miornicy,
purée szpinakowe i pianka Luisa

Tatar z tunczyka
marynowana z sojq, sosem mirin, ogoérkiem kiszonym,
wakame i btonnikiem chili

Ceviche z okoniem morskim
ze $wiezq cytryng, imbirem,
kwasnym jabtkiem i mtodq satatkg

Grillowana o$miornica
z mtodymi ziemniaczkami, rukolg, chrupigcym prosciutto,
konfiturg pomidorowgq, purée z fasoli i aromatem truflowym

Spaghetti z homarem
sos z homara, $wieza bazylia, sos pomidorowy

Chrupigcy okor morski
filet z okonia morskiego na cienkich kromkach chleba na zakwasie
z musem z wedzonego baktazana, purée z groszku,
dzemem pomidorowym i marchewkg

Grillowany filet z dorady
z purée z selera, chrupigcymi buraczkami,
oliwkami i marynowang cebulg

wegetarianin weganin pikantny



Grillowany tosos
filet z tososia z guacamole, cykorig
limonkg i kremem czosnkowym

Grillowany tunczyk
z glazurg miodowq, satatkg ziemniaczang,
kaparami, $wiezqg cebulg, btonnikiem i szparagami

Pasztet z biatego granika
z kremem z czerwonego pieprzu "Florina”,
bazylig i btonnikiem chili

Tagliolini z atrametem magtwy
chrupigcy filet z barweny, bottarga

Szasztyki z rybg miecz
brokuty sauté, purée z marchwi,
trzykolorowa komosa ryzowa

*Dodatkowa porcja spaghetti z homarem, za doptatg 50€

Szarlotka cytrynowa

Sorbet

Créme bralée
Swieze karmelizowane owoce

Tarta z kwasnymi jabtkami
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