
Beach restaurant
À la carte Albatros



Soup of the day

Fish soup

    Vegetable soup V

Appetizers - Tapas

    Feta on village-style phyllo V

fig sauce, Aegina pistachios

Sea Bass Tartare
rusk, cherry tomatoes,

citrus fruit, soy sauce, avocado crème

    Tzatziki V

yogurt, dill, cucumber, garlic

Fried Calamari
white tarama aioli

Mussels
steamed in white wine, lemon,

chilli, ginger, vegetables

Octopus
grilled, with smoked aubergine crème,

sun-dried tomatoes, capers, olives, balsamic vinegar

Salads

    Greek Salad V

tomatoes, olives, green peppers,
onions, feta cheese, olive oil, oregano

     Green Salad with a lemon-oil dressing V

mesclun greens with aromatic herbs
and crispy vegetables

    Beetroot Salad V

yoghurt, tahini, mint, olive oil,
balsamic vinegar, rocket, sesame

V  vegetarian



Pasta 

    Traditional trachanas V

fresh tomato, eggplant,
anthotyro cheese, basil

Chilopites with saganaki shrimp
fresh tomato, ouzo flavouring,

feta cheese, olive oil

Octopus youvetsi
orzo with fresh tomato,

xinomizithra cheese

Main dishes

Sea bass en papillote
sea bass fillet en papillote with seasonal vegetables,

oil and lemon sauce

Grilled sea bream
sea bream fillet, boiled vegetables,

tomato water

Grilled salmon
salmon fillet with oil and lemon dressing,

salad of lentils, oranges, pomegranate, beetroot

    Vegetarian burger V

open-faced juicy vegetable burger with quinoa,
hummus and chips

Chicken fillet
puree potato, demi-glace sauce

Pork loin 
french fries, grilled vegetables

Desserts

Fresh seasonal fruit 

Baklava with chocolate ice cream

Chocolate torte with vanilla ice cream

Various flavours of ice cream



Σούπα ημέρας

Ψαρόσουπα

    Λαχανικών V

Ορεκτικά - Μεζέδες 

    Φέτα σε χωριάτικο φύλλο V

 σάλτσα σύκου, φυστίκια Αιγίνης

Λαβράκι ταρτάρ
ντάκος, ντοματίνια, εσπεριδοειδή,
σάλτσα σόγιας, κρέμα αβοκάντο

    Τζατζίκι V

γιαούρτι, άνηθος, αγγούρι, σκόρδο
 

Καλαμαράκια
στο τηγάνι με αγιολί λευκού ταραμά

Μύδια
αχνιστά με λευκό κρασί, λεμόνι,

τσίλι, τζίντζερ, λαχανικά

Χταπόδι
στη σχάρα, κρέμα καπνιστής μελιτζάνας,

λιαστή τομάτα, κάπαρη, ελιές, βαλσάμικο ξύδι

Σαλάτες

    Ελληνική σαλάτα V

τομάτες, αγγούρι, ελιές, πιπεριές πράσινες,
κρεμμύδι, τυρί φέτα, ελαιόλαδο, ρίγανη   

    Πράσινη σαλάτα με λαδολέμονο V

μεσκλάν σαλατικών με αρωματικά βότανα,
τραγανά λαχανικά

    Παντζαροσαλάτα V

γιαούρτι, ταχίνι, δυόσμο, ελαιόλαδο,
βαλσάμικο ξύδι, φύλλα ρόκας, σουσάμι

V  χορτοφαγικό πιάτο



Ζυμαρικά

    Παραδοσιακός τραχανάς V

φρέσκια τομάτα, μελιτζάνα, ανθότυρο, βασιλικός

Χυλοπίτες με γαρίδες σαγανάκι
φρέσκια τομάτα, άρωμα ούζου, φέτα, μυρωδικά

Γιουβέτσι χταπόδι
κριθαράκι με φρέσκια τομάτα, ξινομυζήθρα

Κυρίως

Λαβράκι παπιγιότ
φιλέτο λαβράκι στη λαδόκολλα

με λαχανικά εποχής, λαδολέμονο

Τσιπούρα στη σχάρα
φιλέτο τσιπούρας, χόρτα,

λαχανικά εποχής, νερό τομάτας

Σολομός στη σχάρα
φιλέτο σολομού με λαδολέμονο,

σαλάτα από φακές με πορτοκάλι, ρόδι, παντζάρι

    Vegetarian burger V

 ‘Open face’ πίτα (ψωμί),
ζουμερό μπιφτέκι λαχανικών με κινόα, χούμους, τσιπς

Φιλέτο κοτόπουλο
πουρές πατάτας, σάλτσα ντεμί γκλας

Χοιρινό φιλέτο
πατάτες τηγανητές, λαχανικά σχάρας

Επιδόρπια

Ποικιλία φρούτων εποχής

Μπακλαβάς με παγωτό σοκολάτα

Σοκολατόπιτα με παγωτό βανίλια

Παγωτά σε διάφορες γεύσεις



Tagessuppe

Fischsuppe 

    Gemüsesuppe V

Vorspeisen - Tapas

    Feta auf rustikalem Phyllo V

Feigensoße, Ägina-Pistazien

Seebarsch-Tatar
mit Bruschetta, Kirschtomaten,

Zitrusfrüchten, Sojasoße, Avocadocreme

    Tsatsiki V

Joghurt, Dill, Gurke, Knoblauch

Gebratene Calamari
gebraten mit weißem Tarama-Aioli

Muscheln
gedämpft in Weißwein, Zitrone,

Chili, Ingwer, Gemüse

Tintenfisch
gegrillt, mit Creme aus geräucherten Auberginen,

sonnengetrockneten Tomaten, Kapern, Oliven, Balsamico-Essig

Salate

    Griechischer Salat V

mit einer Auswahl an Tomaten, Oliven,
grüner Paprika, Zwiebeln, Feta-Käse, Olivenöl

    Grüner Salat mit Zitronen-Öl-Dressing V

Mesclun-Salat mit Gewürzkräutern und knackigem Gemüse

    Rote-Beete-Salat V

Joghurt, Tahini, Minze, Olivenöl,
Balsamico-Essig, Rucola, Sesam

V  vegetarisch



Pasta

    Traditionelle Teigwaren "trachanas" V

frische Tomaten, Auberginen,
Rahmkäse "Anthotyro", Basilikum

Lasagne mit gebratenen Garnelen
frische Tomate, Ouzo-Aroma,

Feta-Käse, Olivenöl

Tintenfisch-Youvetsi
Griechische Nudeln mit frischer Tomate,

Xinomizithra-Käse

Hauptgerichte

Seebarsch en papillote
Seebarschfilet en papillote mit Saisongemüse,

Soße aus Öl und Zitrone

Gegrillte Meerbrasse
Meerbrassenfilet, gekochtes Gemüse, Tomatenwasser

Gegrillter Lachs
Lachsfilet mit Dressing aus Öl und Zitrone,

Salat aus Linsen, Orangen, Granatapfel, Roter Beete

    Vegetarischer Burger V

Offener saftiger Gemüseburger mit Quinoa,
Hummus und Chips

Hähnchenfilet
Kartoffelpüree, Demi-Glace-Sauce

Schweinelende 
Pommes frites, gegrilltes Gemüse

Desserts

Frisches Obst der Saison 

Baklava mit schokoladeneis

Schokoladenkuchen mit Vanilleeis

Verschiedene Eiscreme-Sorten



Soupe du jour

Soupe de poisson 

    Potage V

Hors-d’œuvre – Tapas

    Féta sur pâte phyllo « du village » V

sauce aux figues, pistaches d’Égine

Tartare de bar
avec bruschetta, tomates cerises,

agrumes, sauce soja, crème d’avocat

    Tzatziki V

yaourt, aneth, concombre, ail

Calamars frits
avec aïoli au tarama blanc

Moules
cuites à la vapeur dans une sauce au vin blanc,

citron, piment, gingembre et légumes

Poulpe
grillé, avec crème d’aubergines fumées,

tomates séchées, câpres, olives, vinaigre balsamique

Salades

    Salade grecque V

avec un assortiment de tomates, olives,
poivrons verts, oignons, féta, huile d’olive

    Salade verte assaisonnée à l’huile citronnée V

mesclun aux herbes aromatiques
et légumes croquants

    Salade de betteraves V

yaourt, tahini, menthe, huile d’olive,
vinaigre balsamique, roquette, sésame

V  végétarien



Pâtes

    Trahanas traditionnel V

tomate fraîche, aubergines,
fromage anthotyro, basilic

Lasagnes aux crevettes frites
tomate fraîche, arôme ouzo,

féta, huile d’olive

Youvetsi de poulpe
orge à la tomate fraîche, fromage xinomizithra

Plats principaux

Bar en papillote
filet de bar en papillote aux légumes de saison,

assaisonné à l’huile et au citron

Dorade grillée
filet de dorade, légumes cuit à l’eau,

infusion de tomate

Saumon grillé
filet de saumon assaisonné à l’huile et au citron,
salade de lentilles, oranges, grenade, betterave

    Hamburger végétarien V

burger végétal juteux ouvert avec quinoa, houmous et chips

Filet de poulet
purée de pommes de terre, sauce demi-glace

Longe de porc 
frites, légumes grillés

Desserts

Fruits frais de saison 

Baklava et glace au chocolat

Tourte au chocolat avec glace à la vanille

Crème glacée divers parfums



Zupa dnia

Zupa rybna 

    Zupa jarzynowa V

Przystawki – Tapas

    Feta na cieście filo po wiejsku V

sos figowy, pistacje z Eginy

Tatar z okonia morskiego
bruschetta z karobu, pomidorki koktajlowe,

owoce cytrusowe, sos sojowy, krem z awokado

    Tzatziki V

jogurt, koperek, ogórek, czosnek

Kalmary smażone
smażone w białym sosie tarama aioli

Małże
gotowane na parze w białym winie,

cytryna, chili, imbir i warzywa

Ośmiornica
grillowana, z kremem z wędzonego bakłażana,

pomidory suszone, kapary, oliwki, ocet balsamiczny

Sałatki

    Sałatka grecka V

pomidory, oliwki, papryka zielona,
cebula, ser feta, oliwa z oliwek

    Zielona sałatka z cytrynowym sosem V

   sałatkowym na bazie oliwy
młode listki i aromatyczne zioła z chrupiącymi warzywami

    Sałatka z buraka V

jogurt, tahini, mięta, oliwa z oliwek,
ocet balsamiczny, rukola, sezam

V  danie wegetariańskie



Makarony

    Tradycyjne trachanas V

świeży pomidor, bakłażan, antotiro, bazylia

Lasagne ze smażonymi krewetkami
pomidor, aromat ouzo, ser feta, oliwa z oliwek

Youvetsi z ośmiornicą
orzo z pomidorem, ser xinomizithra

Dania główne

Okoń morski en papillote
filet z okonia morskiego z warzywami sezonowymi,

oliwą i sosem cytrynowym

Grillowana dorada
filet z dorady, gotowana zielenina,

woda pomidorowa

Grillowany łosoś
filet z łososia z cytrynowym sosem sałatkowym na bazie oliwy,

sałatka z soczewicy, pomarańcza, granat, burak

    Burger wegetariański V

soczysty burger warzywny na bułce z komosą ryżową,
hummusem i frytkami

Filet z kurczaka 
purée ziemniaczane, sos demi glace

Polędwica wieprzowa 
frytki, grillowane warzywa

Desery

Świeże owoce sezonowe 

Baklava z lodami czekoladowymi

Tort czekoladowy z lodami waniliowymi

Lody w różnych smakach



Суп дня

Рыбный суп

    Овощной суп V

Закуски - Тапас

    Фета с соусом из инжира филло по-деревенски V

фисташки Эгина

Тартар из сибаса
с сухариками, помидорами черри,

цитрусовыми, соевым соусом, кремом из авокадо

    Дзадзики V

йогурт, укроп, огурец, чеснок

Жареные кальмары
с белым айоли тарама

Мидии
приготовленные на пару в белом вине, с лимоном,

перецем чили, имбирем и овощи

Осьминог
на гриле, с кремом из копченых баклажанов,

вялеными помидорами, каперсами, оливками, бальзамическим уксусом

Салаты

    Греческий салат V

с помидорами, оливками, зеленым перцем,
луком, сыром фета, оливковым маслом, орегано

    Зеленый салат с лимонно-масляной заправкой V

из зелени месклан, с ароматными травами
и хрустящими овощами

    Свекольный салат V

йогурт, тахини, мята, оливковое масло,
бальзамический уксус, руккола, кунжут

V  вегетарианское блюдо



Макаронные изделия

    Традиционные трачаны V

свежие помидоры, баклажаны, антотиро, базилик

Хилопитес с креветками саганаки
свежие помидоры, ароматизатор узо,

сыр фета, оливковое масло

Осьминог юветси
орзо со свежими помидорами,

сыр ксиномизитра

Основные блюда

Сибас в папильоте
филе сибаса в папильоте с сезонными овощами,

маслом и лимонным соусом

Жареный морской лещ
филе морского леща, отварные овощи,

томатная вода

Лосось на гриле
филе лосося с масляно-лимонным соусом,

салат из чечевицы, апельсинов, граната, свеклы

    Вегетарианский бургер V

открытый сочный овощной бургер с киноа,
хумусом и чипсами

Куриное филе
картофельное пюре, соус деми-глас

Свиная корейка
картофель фри, овощи гриль

Десерты

Свежие сезонные фрукты

Пахлава с шоколадным мороженым

Шоколадный  торт с ванильным кремом

Мороженое с различными вкусами



Create your
own story

www.mitsis.com


