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Fish soup

Vegetable soup

Feta on village-style phyllo
fig sauce, Aegina pistachios

Sea Bass Tartare
rusk, cherry tomatoes,
citrus fruit, soy sauce, avocado créme

Tzatziki
yogurt, dill, cucumber, garlic

Fried Calamari
white tarama aioli

Mussels
steamed in white wine, lemon,
chilli, ginger, vegetables

Octopus
grilled, with smoked aubergine creme,
sun-dried tomatoes, capers, olives, balsamic vinegar

Greek Salad

tomatoes, olives, green peppers,
onions, feta cheese, olive oil, oregano

Green Salad with a lemon-oil dressing
mesclun greens with aromatic herbs
and crispy vegetables

Beetroot Salad
yoghurt, tahini, mint, olive oil,
balsamic vinegar, rocket, sesame

vegetarian



Traditional trachanas
fresh tomato, eggplant,
anthotyro cheese, basil

Chilopites with saganaki shrimp
fresh tomato, ouzo flavouring,
feta cheese, olive oil

Octopus youvetsi
orzo with fresh tomato,
xinomizithra cheese

Sea bass en papillote
sea bass fillet en papillote with seasonal vegetables,
oil and lemon sauce

Grilled sea bream
sea bream fillet, boiled vegetables,
tomato water

Grilled salmon
salmon fillet with oil and lemon dressing,
salad of lentils, oranges, pomegranate, beetroot

Vegetarian burger
open-faced juicy vegetable burger with quinoa,
hummus and chips

Chicken fillet

puree potato, demi-glace sauce

Pork loin
french fries, grilled vegetables

Fresh seasonal fruit

Baklava with chocolate ice cream

Chocolate torte with vanilla ice cream

Various flavours of ice cream



Wapodoouna

Aaxavikev

DeTa o YwplaTko GpUANO
odAToa oukou, uoTikia Atyivng

AaPpdakt TapTdp
VTAKOG, VTopaTivia, ECTIEPLOOELSN,
odAToa ooyLag, KPEUA aBoKAavTo

Tlatlikt

ylaoupT, avnbog, ayyoupl, okopdo

Kalapapdkia
OTO TNYAVL e aytoAl AeukoU Tapapd

MUdia
AYVLIOTA HE AEUKO Kpaot, Aepovy,
1o, T¢ivTep, Aayavika

Xramoot
oTn oxdpa, KPEMA KATIVIOTAG HeEATIAvAg,
AaoTr TopATa, KATapn, eAEg, Paiodpiko EUdt

EAANvikn caAara
TOMATEG, ayyoupl, EALES, TUTEPLEG TIPACLIVEG,
KPEMMUOL Tupl dpETA, eAatdoAado, plyavn

Mpdotvn cahdta pe AadoAEpovo
MEOKAAQV CaAQTIKOV HE apwpaTika Botava,
TPAYaAVA AQXAVIKA

Mavrtlapooaidra
ylaoupTt, Taxivy, duocpo, ehatdAado,
Balodptko EUSL, GUANA POKAG, COUTAL

XopTodaytkod TiATO



MNapadooiakog Tpayavag
Ppeokia Topata, pehrdava, avbotupo, Baciiikdg

Xulortiteg pe yapideg cayavdkt
dpEokia TopATa, apwipa oUulou, GETA, HUPWOIKA

MouBEToL xTATOL
kpBapdkl e ppeokia Topara, Eivopulndpa

AaBpdkt marytor
deTo AaBpdakt oTn Aadokoria
He Aaxavika enoxng, AadoAEoVO

Towmoupa otn oxapa
PLAETO TOLOUPAG, XOPTA,
AQ)avIKA ETIOXNG, VEPO TOMATAG
ZoAOpOG 0TN oxdpa
GETO COAOMOU e AASOAENOVO,
caldra and pakeg pe ToPToKAAL, podL, tavtiapt
Vegetarian burger
‘Open face’ nita (Ywpi),

(OUPEPO UTUPTEKL ACYAVIKOV HE KIvOd, XOULOUG, TOLTG

DNETO KOTOTIOUAO
TIOUPEG TIaTdrag, oaAtoa vrept ykAag

Xolpwvd dpAeTo

TIATATEG TNYAVNTES, AQXAVIKA OXAPAG

MowAia ppouTwy eMOXAS
MniakAaBdg pe TaywTd cokoAaTa
ZoKoAQTOTUTA [LE TIaYWTO Pavidla

MNaywtd oe dlddpopeg yeuoelg



Fischsuppe

GemuUsesuppe

Feta auf rustikalem Phyllo
FeigensoBe, Agina-Pistazien

Seebarsch-Tatar
mit Bruschetta, Kirschtomaten,
Zitrusfrichten, SojasoBe, Avocadocreme

Tsatsiki
Joghurt, Dill, Gurke, Knoblauch

Gebratene Calamari
gebraten mit weiBem Tarama-Aioli

Muscheln
gedampft in WeiBwein, Zitrone,
Chili, Ingwer, Gemuse

Tintenfisch
gegrillt, mit Creme aus gerducherten Auberginen,
sonnengetrockneten Tomaten, Kapern, Oliven, Balsamico-Essig

Griechischer Salat
mit einer Auswahl an Tomaten, Oliven,
gruner Paprika, Zwiebeln, Feta-Kase, Olivendl

Griner Salat mit Zitronen-Ol-Dressing
Mesclun-Salat mit Gewdrzkrdutern und knackigem Gemuse

Rote-Beete-Salat
Joghurt, Tahini, Minze, Olivendl,
Balsamico-Essig, Rucola, Sesam

vegetarisch



Traditionelle Teigwaren "trachanas"
frische Tomaten, Auberginen,
Rahmkdase "Anthotyro", Basilikum

Lasagne mit gebratenen Garnelen
frische Tomate, Ouzo-Aroma,
Feta-Kase, Olivendl

Tintenfisch-Youvetsi
Griechische Nudeln mit frischer Tomate,
Xinomizithra-Kase

Seebarsch en papillote
Seebarschfilet en papillote mit Saisongemuse,
SoBe aus Ol und Zitrone

Gegrillte Meerbrasse
Meerbrassenfilet, gekochtes Gemise, Tomatenwasser

Gegrillter Lachs
Lachsfilet mit Dressing aus Ol und Zitrone,
Salat aus Linsen, Orangen, Granatapfel, Roter Beete

Vegetarischer Burger
Offener saftiger GemUseburger mit Quinog,
Hummus und Chips

Hahnchenfilet
Kartoffelplree, Demi-Glace-Sauce

Schweinelende
Pommes frites, gegrilltes Gemuse

Frisches Obst der Saison
Baklava mit schokoladeneis

Schokoladenkuchen mit Vanilleeis

Verschiedene Eiscreme-Sorten



Soupe de poisson

Potage

Féta sur pate phyllo « du village »
sauce aux figues, pistaches d'Egine

Tartare de bar
avec bruschetta, tomates cerises,
agrumes, sauce soja, créme d'‘avocat

Tzatziki
yaourt, aneth, concombre, ail

Calamars frits
avec aioli au tarama blanc

Moules
cuites & la vapeur dans une sauce au vin blanc,
citron, piment, gingembre et légumes

Poulpe
grillé, avec créme d'aubergines fumées,
tomates séchées, capres, olives, vinaigre balsamique

Salade grecque
avec un assortiment de tomates, olives,
poivrons verts, oignons, féta, huile d’olive

Salade verte assaisonnée a I'huile citronnée
mesclun aux herbes aromatiques
et légumes croquants

Salade de betteraves
yaourt, tahini, menthe, huile d'olive,
vinaigre balsamique, roquette, sésame

végétarien



Trahanas traditionnel
tomate fraiche, aubergines,
fromage anthotyro, basilic

Lasagnes aux crevettes frites
tomate fraiche, arébme ouzo,
féta, huile d'olive

Youvetsi de poulpe
orge a la tomate fraiche, fromage xinomizithra

Bar en papillote
filet de bar en papillote aux légumes de saison,
assaisonné a I'huile et au citron

Dorade grillée
filet de dorade, légumes cuit a l'eau,
infusion de tomate

Saumon grillé
filet de saumon assaisonné & 'huile et au citron,
salade de lentilles, oranges, grenade, betterave

Hamburger végétarien
burger végétal juteux ouvert avec quinoa, houmous et chips

Filet de poulet
purée de pommes de terre, sauce demi-glace

Longe de porc
frites, légumes grillés

Fruits frais de saison
Baklava et glace au chocolat
Tourte au chocolat avec glace & la vanille

Créme glacée divers parfums



Zupa rybna

Zupa jarzynowa

Feta na ciescie filo po wiejsku
sos figowy, pistacje z Eginy

Tatar z okonia morskiego
bruschetta z karobu, pomidorki koktajlowe,
owoce cytrusowe, sos sojowy, krem z awokado

Tzatziki
jogurt, koperek, ogorek, czosnek

Kalmary smazone
smazone w biatym sosie tarama aioli

Matze
gotowane na parze w biatym winie,
cytryna, chili, imbir i warzywa

O$miornica
grillowana, z kremem z wedzonego baktazana,
pomidory suszone, kapary, oliwki, ocet balsamiczny

Satatka grecka
pomidory, oliwki, papryka zielona,
cebula, ser feta, oliwa z oliwek

Zielona satatka z cytrynowym sosem
satatkowym na bazie oliwy
mtode listki i aromatyczne ziota z chrupigcymi warzywami

Satatka z buraka
jogurt, tahini, mieta, oliwa z oliwek,
ocet balsamiczny, rukola, sezam

danie wegetarianskie



Tradycyjne trachanas
Swiezy pomidor, baktazan, antotiro, bazylia

Lasagne ze smazonymi krewetkami
pomidor, aromat ouzo, ser feta, oliwa z oliwek

Youvetsi z o$miornicq
orzo z pomidorem, ser xinomizithra

Okor morski en papillote
filet z okonia morskiego z warzywami sezonowymi,
oliwg i sosem cytrynowym

Grillowana dorada
filet z dorady, gotowana zielenina,
woda pomidorowa

Grillowany tosos
filet z tososia z cytrynowym sosem satatkowym na bazie oliwy,
satatka z soczewicy, pomarancza, granat, burak

Burger wegetarianski
soczysty burger warzywny na butce z komosg ryzowq,
hummusem i frytkami

Filet z kurczaka
purée ziemniaczane, sos demi glace

Poledwica wieprzowa
frytki, grillowane warzywa

Swieze owoce sezonowe

Baklava z lodami czekoladowymi

Tort czekoladowy z lodami waniliowymi

Lody w roznych smakach



PeibHbIN cyn

OsolHoM cyn

PeTa ¢ COyCoM U3 MHXMPA GUIINO MNO-AEPEBEHCKM
ducTawkm 3ruHa

Taptap 13 cnbaca
C CyXdapukamum, noMmnaopamm 4eppu,
LLUTPYCOBbIMU, COEBbIM COYCOM, KPEMOM W13 ABOKAL0

H3ansukm
MOrypT, YKPOM, OrypeL, 4eCHOK

KapeHble kanbmapel
¢ 6enbiM aronu Tapama

Muomm
NMPUroTOBNEHHbIE HA NAPY B 6€1OM BUHE, C IMMOHOM,
ﬂepeLLeM Ynnmn, I/IM6I/IpeM M OBOLLA

OcbMuHor
Ha rpvme, C erMOM M3 KOM4YeHblIX GOKJ'IC‘)KOHOB,
BAJTEHBbIMU I_IOMI/I,EI,OpOMVI, KOrIepCOMl/I, ONMMBKAMM, 60ﬂb3OMl/I‘-|eCKI/IM yKCyCOM

[peyeckuit canat
C NMOMUOOPAMMU, ONIMBKAMU, 3eM1EHbIM NepLEeM,
NYKOM, CblpOM $eTd, ONTMBKOBBIM MAC/IOM, OPeraHo

3eneHblt canat ¢ IMMOHHO-MACIAHOW 3ANpPaBKOM
13 3e/ieHn MeCKJ1aH, C ApOMATHbIMU TPABAMM
M XpycTawmmm opoamm

CeekonbHbI canat
MNOrypT, TAXMHW, MATA, ONIMBKOBOE MACHIO,
6anb3aMuU4eckmil yKCyc, PyKKod, KyHXyT

BeretapuaHckoe 61040



TpCI,D,l/ILLl/IOHHbIe TPA4YAHbI
CBEXME NOMNOO0PDI, 6GKJ'IC])KOHbI, AHTOTHPO, 6asnmnk

Xunonutec ¢ KpeBETKAMUM CAraHAKNM
cBexue NoMUAopPbI, ApoMaT3aTop Y30,
cblp deTa, onMBKOBOE MACO

OCle/IHOI' IOBETCU
Op30 CO CBEXMMU MOMUOOPAMMU,
Cblp KCMHOMU3UTPA

Cubac B nanunbote
qwme CVI6OCCI B NANmMboTe C CeE30HHbIMK OBOLLAMM,
MAcC/ioM U TMMOHHbIM COyCOM

KapeHbIvt Mopckom nelw,
$urne MopCKoro feLla, OTBAPHbIE OBOLLM,
TOMATHAA BOOA

Jlococb Ha rpune
CIJI/U'Ie 10cocs € MACAHO-TIMMOHHbBIM COYCOM,
canaT 13 4yedesulbl, ANenbCMHOB, rPAHATA, CBEKJIbI

BeretapuaHckuit byprep
OTKPbITbIM COYHbIN OBOLLHOM Byprep ¢ KnMHOQ,
XYMYCOM 1 Ynncamm

KypuHoe dune

KapTodenbHoe niope, Coyc AeMu-rnac

CBuWHas Kopeika
KapTodens Gpu, OBOLLM rpub

Ceexue ce30HHble GPyKTbI
MaxnaBa ¢ LWOKONAAHBIM MOPOXEHbIM
LLlokonaaHbit TOPT C BAHWIIbHBIM KPEMOM

Mopoeroe C pPA3J/IMYHbIMKM BKYCAMMN



Create your
own story
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www.mitsis.com



