
D U S K



S TA R T E R S

CEVICHE DE CAMARONES

shrimps, avocado, melon, Serrano peppers, fresh coriander

SEA BASS CEVICHE
citrus, coulis mango, ginger, chili, fresh onion,

coriander, cucumber, orange vinaigrette 

JAPANESE GYOZA
steamed dumplings with minced pork,

red peppers, cabbage, ponzu sauce

      JAPANESE GYOZA   V

tofu, white & red cabbge, shiitake mushrooms, carrot,

onion, sauce (soy, miso, ginger, garlic, sesame oil)

            TACOS WITH VEGETABLES   V

black beans, corn, tomato, onion, red & green peppers,

cumin, chilli & guacamole

TUNA TARTAR
mango, cucumber, onion,

chili, chive, lime, olive oil

TATAKI BEEF 

marinated, fried onion, ginger, chives, fresh coriander,

teriyaki sauce (sake, mirin, soy, sugar)

S U S H I  R O L L S

DRAGON SHRIMP ROLL
shrimp tempura roll with cucumber, spicy mayo,

orange tobiko, black sesame 

SALMON AVOCADO ROLL

salmon, avocado, teriyaki

CRAB PHILADELPHIA ROLL  

crab, cream cheese, coriander, chilli  

 

     OSHIZUSHI VEGAN ROLL   V  

carrot, cucumber, tofu, guacamole, marinated peppers

EN



S A L A D S

NOODLE SALAD WITH CHICKEN  

baby corn, cucumber, red pepper, carrot, green onion,

cashew sauce with peanut butter, soy sauce, lime  

 

SPICY CUCUMBER SALAD  

carrot, onion marinated with Kimchi sauce,

white sesame seeds   

 

DUCK SALAD  

mesclun salad, forest fruits, marinated duck fillet

WAKAME SALAD
seaweed salad, carrot, sesame,

orange tobiko, hot chilli dressing

D E S S E R T

CHOCOLATE Y MISO  

chocolate mousse, mango jelly, red chilli, cookie crumble  

 

PIÑA  

caramelized pineapple, vanilla cream with black rum,

crumble, mint ice cream, lime

EN

V  vegetarian



Ο Ρ Ε Κ Τ Ι Κ Α

ΣΕΒΙΤΣΕ ΓΑΡΙΔΑΣ 
γαρίδες, αβοκάντο, πεπόνι, πιπεριές Serrano, φρέσκος κόλιανδρος

ΣΕΒΙΤΣΕ ΛΑΒΡΑΚΙ
εσπεριδοειδή, coulis μάνγκο, τζίντζερ, τσίλι, φρέσκο κρεμμύδι,

κόλιανδρο, αγγούρι, βινεγκρέτ πορτοκαλιού

ΓΙΑΠΩΝΕΖΙΚΗ ΓΚΙΟΖΑ
πουγκιά ατμού με χοιρινό κιμά,

κόκκινες πιπεριές, λάχανο, σως πόνζου

      ΓΙΑΠΩΝΕΖΙΚΗ ΓΚΙΟΖΑ   V

τόφου, λάχανο λευκό & κόκκινο, μανιτάρια σιτάκε καρότο,
κρεμμύδι, σάλτσα (σόγια, μίσο, τζίντζερ σκόρδο, σησαμέλαιο)

    ΤACOS ΜΕ ΛΑΧΑΝΙΚΑ   V

φασόλια μαύρα, καλαμπόκι, τομάτα, κρεμμύδι,
κόκκινη & πράσινη πιπέρια, κύμινο, τσίλι & γκουακαμόλε

ΤΑΡΤΑΡ ΤΟΝΟΥ 
μάνγκο, αγγούρι, κρεμμύδι, τσίλι, σχοινόπρασο, λάιμ, ελαιόλαδο

TATAKI ΜΟΣΧΑΡΙ
μαριναρισμένο, τηγανητό κρεμμύδι, τζίντζερ, σχοινόπρασο,

φρέσκο κόλιανδρο, σάλτσα τεριγιάκι (σάκε, μίριν, σόγια, ζάχαρη)

Ρ Ο Λ Λ Α Κ Ι Α  Σ Ο Υ Σ Ι  K A I  N I G I R I

DRAGON SHRIMP ROLL
ρολό τεμπούρα γαρίδας με αγγούρι,

πικάντικη μαγιονέζα, tobiko πορτοκάλι, μαύρο σουσάμι

SALMON AVOCADO ROLL
σολομό, αβοκάντο, σως τεργιάκι

 
CRAB FILADELPHIA ROLL

καβούρι, τυρί κρέμα, κόλιανδρο, τσίλι
 

        ΟSHIZUSHI VEGAN ROLL   V

καρότο, αγγούρι, τόφου, γουακάμε, μαριναρισμένες πιπεριές

GR



GR

Σ Α Λ Α Τ Ε Σ

ΣΑΛΑΤΑ ΝΟΥΝΤΟΥΛΣ ΜΕ ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ
καλαμπόκι baby, αγγούρι, πιπεριά κόκκινη, καρότο,

φρέσκο κρεμμύδι, σάλτσα κάσιους με φυστικοβούτυρο σόγια, λάιμ 

ΠΙΚΑΝΤΙΚΗ ΣΑΛΑΤΑ ΑΓΓΟΥΡΙΟΥ
καρότο, κρεμμύδι μαριναρισμένα
με Kimchi σως, λευκό σουσάμι 

   ΣΑΛΑΤΑ ΠΑΠΙΑΣ
σαλάτα μεσκλάν, φρούτα του δάσους, 

μαριναρισμένο φιλέτο πάπιας

ΣΑΛΑΤΑ WAKAME
σαλάτα φυκιών, καρότο, σουσάμι,

tobiko πορτοκαλί, dressing απο καυτερό τσίλι

Ε Π Ι Δ Ο Ρ Π Ι Α

CHOCOLATE Y MISO
μους σοκολάτας, ζελέ μάνγκο,

κόκκινο τσίλι, κομμάτια μπισκότου

PINA
καραμελωμένο ανανά, κρέμα βανίλια με μαύρο ρούμι,

crumble, παγωτό μέντα, λάιμ 

V  χορτοφαγικό πιάτο



V O R S P E I S E N

CEVICHE DE CAMARONES
Garnelen, Avocado, Melone, Serrano-Paprika, frischer Koriander

WOLFSBARSCH CEVICHE 
Zitrusfrüchte, Coulis Mango, Ingwer, Chili,

frische Zwiebeln, Koriander, Gurke, Orangenvinaigrette

JAPANISCHES GYOZA
gedämpfte Teigtaschen mit Schweinehackfleisch,

rote Paprika, Kohl, Ponzu-Soße

    JAPANISCHES GYOZA   V

Tofu, Weiß- und Rotkohl, Shiitake-Pilze, Möhre,

Zwiebel, Soße (Soja, Miso, Ingwer, Knoblauch, Sesamöl)

          TACOS MIT GEMÜSE   V

schwarze Bohnen, Mais, Tomate, Zwiebel, rote

und grüne Paprika, Kreuzkümmel, Chili und Guacamole

THUNFISCH-TARTAR
Mango, Gurke, Zwiebel, Chili, Schnittlauch, Limette, Olivenöl

TATAKI-RINDFLEISCH
marinierte, gebratene Zwiebeln, Ingwer, Schnittlauch,

frischer Koriander, Teriyaki-Sauce (Sake, Mirin, Soja, Zucker)

S U S H I R O L L E N  U N D  N I G I R I

DRACHENGARNELENROLLE
Garnelen-Tempura-Brötchen mit Gurke,

würzige Mayo, Orange Tobiko, schwarzer Sesam

LACHS-AVOCADO-ROLLE
Lachs, Avocado, Teriyaki

KRABBEN-PHILADELPHIA-ROLLE  

Krabbe, Frischkäse, Koriander, Chili  

 

     VEGANE OSHIZUSHI-ROLLE   V  

Möhre, Gurke, Tofu, Guacamole, marinierte Paprikaschoten  

DE



S A L AT E

NUDELSALAT MIT HUHN  

Maiskölbchen, Gurke, roter Pfeffer, Möhre, Frühlingszwiebel,

Cashewnuss-Soße mit Erdnussbutter, Sojasoße, Limette  

 

PIKANTER GURKENSALAT  

Möhre, marinierte Zwiebel mit Kimchi-Soße, weiße Sesamkörner   

 

ENTENSALAT  

Mesclun-Salat, Waldfrüchte, mariniertes Entenfilet

WAKAME-SALAT
Seetang-Salat, Möhre, Sesam,

orange Tobiko, scharfes Chili-Dressing

D E S S E R T

CHOCOLATE Y MISO  

Schokoladenmousse, Mango-Gelee, rote Chili, Kekskrümel  

 

PIÑA  

karamellisierte Ananas, Vanillecreme mit dunklem Rum,

Streusel, Minzeis, Limette   

DE

V  vegetarisch



E N T R É E S

CEVICHE DE CAMARONES

 crevettes, avocat, melon, piments Serrano, coriandre fraîche

CEVICHE DE BAR 
agrumes, coulis, mangue, gingembre, piment,

oignon frais, coriandre, concombre, vinaigrette à l’orange

GYOZA JAPONAIS
raviolis chinois cuits à la vapeur avec porc haché,

poivrons rouges, chou, sauce ponzu

    GYOZA JAPONAIS  V

tofu, chou blanc et rouge, champignons shiitake, carotte,

oignon, sauce (soja, miso, gingembre, ail, huile de sésame) 

          TACOS AUX LÉGUMES   V   

haricots noirs, maïs, tomate, oignon,

poivrons rouges et verts, cumin, piment et guacamole

TARTARE DE THON 
mangue, concombre, oignon, piment,

ciboulette, citron vert, huile d’olive

BŒUF TATAKI
mariné, oignon frit, gingembre, ciboulette,

coriandre fraîche, sauce teriyaki (saké, mirin, soja, sucre)

S U S H I  R O L L S  E T  N I G I R I

ROULEAU DE CREVETTES DRAGON
Rouleau tempura de crevettes au concombre,

mayo épicée, tobiko orange, sésame noir

ROULEAU SAUMON AVOCAT
saumon, avocat, teriyaki

   ROULEAU DE PHILADELPHIA AU CRABE  

crabe, fromage frais, coriandre, piment  

 

       ROULEAU VÉGAN OSHIZUSHI   V

carotte, concombre, tofu, guacamole, poivrons marinés 

FR



S A L A D E S

SALADE DE NOUILLES AU POULET  

baby maïs, concombre, poivron rouge, carotte, oignon vert,

sauce aux noix de cajou avec beurre d’arachide, sauce soja, citron vert  

 

SALADE DE CONCOMBRES ÉPICÉE  

carotte, oignon mariné à la sauce kimchi, graines de sésame blanc   

 

SALADE DE CANARD  

mesclun, fruits des bois, magret de canard mariné

SALADE WAKAMÉ
salade d’algues, carotte, sésame,

tobiko orange, vinaigrette au piment

D E S S E R T

CHOCOLAT ET MISO  

mousse au chocolat, gelée de mangue,

piment rouge, crumble de biscuits  

 

PIÑA  

ananas caramélisé, crème vanille au rhum noir,

crumble, glace à la menthe, citron vert  

FR

V  végétarien



RU

ЗАКУСКИ

СЕВИШЕ ДЕ КАМАРОНЕС
креветки, авокадо, дыня, перец «серрано», свежемолотый кориандр

СЕВИЧЕ ИЗ МОРСКОГО ОКУНЯ 
цитрусовые, кулис, манго, имбирь, перец чили, свежий лук,

кориандр, огурец, апельсиновый винегрет

ЯПОНСКАЯ ГЁЗА
паровые манты со свининой, красным сладким перцем,

капустой, соусом «понзу»

    ЯПОНСКАЯ ГЁЗА   V

тофу, белая и красная капуста, грибы шиитаке, морковь,
лук, соус (соя, мисо, имбирь, чеснок, кунжутное масло)

        ТАКО С ОВОЩАМИ   V   
черная фасоль, кукуруза, помидоры, лук, красный

и зеленый сладкий перец, кумин, чили и гуакамоле 

ТАРТАР ИЗ ТУНЦА
манго, огурец, лук, перец чили, чеснок, лайм, оливковое масло

ГОВЯДИНА ТАТАКИ 
маринованный, жареный лук, имбирь, зеленый лук,

свежий кориандр, соус терияки (саке, мирин, соя, сахар)

СУШИ РОЛЛЫ И НИГИРИ

ОЛЛ С КРЕВЕТКАМИ ДРАКОН
Рулет из креветок в темпуре с огурцом, острый майонез,

апельсиновая тобико, черный кунжут 

РОЛЛ С ЛОСОСЕМ И АВОКАДО
лосось, авокадо, терияки



RU

  РОЛЛ «ФИЛАДЕЛЬФИЯ» С КРАБОМ  
краб, сливочный сыр, кориандр, чили  

 

      ВЕГАНСКИЙ РОЛЛ «ОШИ СУШИ»   V  
морковь, огурец, тофу, гуакамоле, маринованный сладкий перец

САЛАТЫ

САЛАТ ИЗ ЛАПШИ С КУРИЦЕЙ  
беби-кукуруза, огурец, красный перец, морковь, зеленый лук,

соус «кешью» с арахисовым маслом, соевый соус, лайм  
 

ОСТРЫЙ САЛАТ ИЗ ОГУРЦОВ  
морковь, маринованный лук с соусом «кимчи», белый кунжут   

 

САЛАТ ИЗ УТКИ  
салатный микс, лесные ягоды, маринованное куриное филе 

САЛАТ «ВАКАМЕ»
салат из морских водорослей, морковь, кунжут,

апельсин тобико, острая заправка с чили

ДЕСЕРТЫ

ШОКОЛАД И МИСО  
шоколадный мусс, манговое желе, красный чили, крамбл из печенья  

 

ПИНА  
карамелизованный ананас, ванильный крем

с черным ромом, крамбл, мятное мороженое, лайм 

V  вегетарианских блюдах



P R Z Y S TAW K I

CEVICHE DE CAMARONES
krewetki, awokado, melon, papryka serrano, kolendra

OKOŃ MORSKI CEVICHE 
cytrusy, coulis mango, imbir, chili, świeża cebula,

kolendra, ogórek, pomarańczowy winegret

JAPOŃSKI GYOZA
pierogi na parze z mieloną wieprzowiną,

papryki czerwone, kapusta, sos ponzu

       JAPOŃSKIE PIER OŻKI GYOZA   V

tofu, kapusta czerwona i biała, grzyby shiitake, marchew,

cebula, sos (soja, miso, imbir, czosnek, olej sezamowy)

     TACOS Z WARZYWAMI   V

czarna fasola, kukurydza, pomidor, cebula,

papryka czerwona i zielona, kminek, chili i guacamole

TARTAR Z TUŃCZYKA
 mango, ogórek, cebula, chili, szczypiorek,

limonka, oliwa z oliwek

WOŁOWINA TATAKI 
marynowana, smażona cebula, imbir, szczypiorek,

świeża kolendra, sos teriyaki (sake, mirin, soja, cukier) 

S U S H I  R O L K I  I  N I G I R I

SMOKA Z KREWETKAMI
rolka z krewetkami w tempurze z ogórkiem, spicy mayo,

tobiko pomarańczowe, czarny sezam 

ŁOSOSIOWA ROLKA Z AWOKADO
łosoś, awokado, teriyaki

   ROLKA Z KRABEM I SERKIEM PHILADELPHIA  

krab, serek kremowy, kolendra, chili  

 

      ROLKA WEGAŃSKA OSHIZUSHI   V

marchew, ogórek, tofu, guacamole, papryka marynowana 

PL



S A Ł AT K I

SAŁATKA MAKARONOWA Z KURCZAKIEM  

kukurydza baby, ogórek, papryka czerwona, marchew, dymka,

sos z nerkowców z masłem orzechowym, sos sojowy, limonka  

 

PIKANTNA SAŁATKA Z OGÓRKA  

marchew, cebula marynowana w sosie kimchi, białe nasiona sezamu   

 

SAŁATKA Z KACZKĄ  

sałatka z młodych listków, owoce leśne,

marynowany filet z kaczki

SAŁATKA Z GLONÓW WAKAME
sałatka z alg morskich, marchew, sezam,

pomarańcza  tobiko, ostry sos sałatkowy chili

D E S E RY

CZEKOLADA I MISO  

mus czekoladowy, galaretka mango,

chili czerwone, kruszonka ciasteczkowa  

 

PIÑA  

karmelizowany ananas, krem waniliowy z czarnym rumem,

kruszonka, lody miętowe, limonka 

PL

V  danie wegetariańskie
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