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APPETIZERS & SALADS

PUMPKIN CREAM SOUP

pecorino crackers, hazelnut oil

PANZANELLA
tomato, mozzarella, pine nuts,
crispy bread, scented pesto

VITELO TONATO

tuna cream, [ried capers, hol pepper oil

QUINOA SALAD
avocado, baby spinach, tomalo,
roasted almond, pomegranate dressing

INSALATA DI MESCLANA CON PROSCIUTTO

parmesan, green applc, mango S])Cal‘lﬂill[ dl‘CSSillg

PI17Z7A & PASTA

MARGHERITA

mozzarella, tomato sauce, basil

FUNGI
mozzarcella, wild mushrooms.
truffle oil, tomatoes

DIAVOLA
mozzarella, pepperoni,
chili flakes, cherry tomatoes

QUATTRO FORMAGGI

milk cream. fresh pepper

CACIO E PEPE

butter, black pepper, parmesan

VERMICELLINI CARBONARA
smoked pancella,
pecorino, parmesan, egg



RAVIOLI DI RICOTTA E SPINACI

parmesan cream, spring onion

PAPPARDELLE AL RAGU
beel cheek, [resh thyme,
lemon pepper, hot pepper oil

RISOTTO CON CREMA DI MELANZANE AFFUMICATE
shrimp tempura, mandarin gel,
caramelized eggplant

RISOTTO AL PESTO

basil, rocket, pecorino, spinach cracker

MAIN COURSES

RIBEYE TAGLIATA
[Tavored sweel polatoes, coriander,

flavored butter, marinated tomatoes

POLLO MARINATO
wild mushroom [ricassce,
sweel red wine sauce

FILETTO DI BRANZINO SALTATO
scasonal greens, mashed potatoes,
lomato oil lemon dressing

OSOBUKO

milanese risotto, vegetables
SALTIMBOCCA DI MAIALE ALLA ROMANA

pork fillet, sage,

crispy prosciutto, potato gnocchi

@ vegetarian



DESSERTS

PROFITEROLE
choux pastry. custard cream, chocolate sauce,
whipped cream, powdered sugar

TIRAMISU
savoyard biscuils, mascarpone cheese cream,
espresso, cocoa powder

FRESH FRUIT PLATTER

VARIETY OF ICE CREAM & SORBET

@ vegetarian



KIDS MENU

FISH STICKS WITH TARTARE SAUCE AND BABY CARROTS
MINI CHEESEBURGERS WITH FRIES
MINI PIZZA MARGARITA
TOTAL GREEN SALAD
GRILLED CHICKEN FILLET WITH FRIES
PASTA NAPOLI
CUCUMBER AND TOMATO SALAD



VORSPEISEN & SALATE

KURBISCREMESUPPE

Pecorino-Cracker, Haselnussol

PANZANELLA
Tomate, Mozzarella, Pinienkerne,
knuspriges Brot, Kriuter Pesto

VITELLO TONNATO

Thunfisch Creme, [rittierte Kapern, Chiliol

QUINOA-SALAT
Avocado, Babyspinal, Tomale,
gerdstele Mandeln, Granataplel Dressing

MESCLUN-SALAT MIT SCHINKEN
Parmesan. griiner Apfel,
Mango Grune Minze Dressing

PIZ7ZA & PASTA

MARGHERITA

Mozzarella, Tomatensolse, Basilikum

FUNGHI
Mozzarella, Wildpilze,

Truffelol, Tomaten

DIAVOLA
Mozzarella, Peperoni, Chiliflocken,
Kirschtomaten

QUATTRO FORMAGGI

Milchcereme, [rischer Pleffer

CACIO E PEPE

Butter, schwarzer Pleffer, Parmesan

VERMICELLINI ALLA CARBONARA
geriucherter Bauchspeck,
Pecorino-Kise, Parmesan, i



RAVIOLI DI RICOTTA E SPINACI

Parmesancreme, Frithlingszwicbel

PAPPARDELLE AL RAGU
Rind(leisch, [rischer Thymian,
Zitronenpfeffer, Chiliol

RISOTTO CON CREMA DI MELANZANE AFFUMICATE
Garnelen Tempura, Mandarinen Gel,
karamellisierte Aubergine

RISOTTO AL PESTO

Basilikum, Rucola, Pecorino Kise, Spinat Cracker

HAUPTSPEISEN

RIBEYE-TAGLIATA
aromatisierte Stulkartoffeln, Koriander,

aromalisierte Bulter, marinierte Tomaten

POLLO MARINATO

Wildpilz-Irikassee, stfSe Rotweinsolde

FILETTO DI BRANZINO SALTATO
Gemise der Saison, Kartoffelbrei,
Tomaten Ol Zitronen Dressing

OSSOBUCO

Risotto Milanese, Gemiise
SALTIMBOCCA DI MAIALE ALLA ROMANA

Schweinefilet, Salbei,
knuspriger Schinken, Kartoffel-Gnocchi

@ vegetarisch



DESSERTS

PROFITEROLE
Brandteig, Puddingcreme, Schokoladensofde,
Schlagsahne, Puderzucker

TIRAMISU
Savovard Kekse, Mascarpone Kisecreme, Espresso,
Kakaopulver

TELLER MIT FRISCHEM OBST

VERSCHIEDENE SORTEN EIS & SORBETS

© vegetarisch



KIDS MENU

FISCHSTABCHEN MIT TARTARSAUCE UND BABYKAROTTEN
MINI-CHEESEBURGER MIT POMMES FRITES
MINI-PIZZA MARGHERITA
GEGRILLTES HAHNCHENFILET MIT POMMES FRITES
PASTA NAPOLI
GURKEN- UND TOMATENSALAT



HORS D’AEUVRE & SALADES

VELOUTE A LA CREME DE POTIRON

chips de pecorino/huile de noisette

PANZANELLA
lomale, mozzarella, pignons de pin,
pain croustillant, pesto parfumdé

VITEL TONNE

creme de thon, capres poclées, huile piquante

SALADE DE QUINOA
avocal, pousses d’¢pinards, tomates,
amandes grill¢es, vinaigretle a la grenade

SALADE DE MESCLUN AU JAMBON
parmesan, pomme verte,
vinaigre(le mangue-menthe verte

PIZ7ZA & PASTA

MARGHERITA

mozzarella, sauce tomate, basilic

CHAMPIGNONS
mozzarella, champignons sauvages,
huile de truffe, tomates

DIABLE
mozzarclla, salami piquant,
flocons de piment, tomates cerises

QUATRE FROMAGES

creme de lait, poivre [rais

CACIO E PEPE

beurre, poivre noir, parmesan

VERMICELLINI A LA CARBONARA

pancella fumde, pecorino, parmesan, ocul



RAVIOLI RICOTTA ET EPINARDS

creme de parmesan, oignon nouveau

PAPPARDELLE A LA SAUCE BOLOGNAISE
joue de boeul, thym [rais,
poivre citronné, huile piquante

RISOTTO A LA CREME D'AUBERGINES FUMEES
tempura de crevelttes, gelée de mandarines,
aubergines caramdlisées

RISOTTO AL PESTO
basilic, roquette, pecorino,
cracker aux ¢pinards

PLATS PRINCIPAUX

TAGLIATA D'ENTRECOTE
patates douces aromatisées, coriandre,

beurre aromatisé, tomates marindes

POULET MARINE
[ricass¢e de champignons sauvages,
sauce au vin rouge doux

FILET DE BAR POELE
I¢gumes verls de saison, purée de pommes de (erre,
vinaigrette a I'huile, tomate et citron

OSSOBUCO

risotto a la milanaise, 1égumes
SALTIMBOCCA DE PORC A LA ROMAINE

ilet de pore, sauge, prosciutto croustillant,
gnocchi de pommes de terre

© veégétarien



DESSERTS

PROFITEROLE
pate a choux, créeme patissicre, sauce au chocolat,
creme foueltée, sucre glace

TIRAMISU
biscuits a la cuillere, creme de mascarpone,
cal¢, cacao en poudre

ASSIETTE DE FRUITS FRAIS

SELECTION DE GLACES ET SORBETS

© végétarien



KIDS MENU

BATONNETS DE POISSON AVEC SAUCE TARTARE
ET CAROTTES NOUVELLES

MINI CHEESEBURGERS AVEC FRITES
MINI PIZZAS MARGARITA
FILET DE POULET GRILLE AVEC FRITES
PATES A LA NAPOLITAINE
SALADE DE CONCOMBRE ET TOMATE



ANTIPASTI E INSALATE

VELLUTATA DI ZUCCA

cracker al pecorino / olio di nocciola

PANZANELLA
pomodoro, mozzarella, pinoli,
pane, pesto aromatico

VITELLO TONNATO
salsa (onnata, capperi [Titi,
olio al peperoncino

INSALATA DI QUINOA
avocado, spinaci novelli, pomodoro,
mandorle tostate, salsa alla melagrana

INSALATA MISTA CON PROSCIUTTO
parmigiano, mela verde,
condimento al mango ¢ alla menta verde

PI17Z7A E PASTA

MARGHERITA

movzzarella, salsa di pomodoro, basilico

Al FUNGHI
mozzarclla, funghi sclvatici,
olio al tartufo, pomodori

DIAVOLA
mozzarella, salame piccante,
peperoncino (ritato, pomodorini

QUATTRO FORMAGGI

panna, pepe [resco

CACIO E PEPE

burro, pepe nero, parmigiano

VERMICELLINI ALLA CARBONARA
pancclla affumicata, pecorino,
parmigiano, uovo



RAVIOLI DI RICOTTA E SPINACI

crema di parmigiano, cipollotto

PAPPARDELLE AL RAGU
guanciale di manzo, (imo [resco,
pepe al limone, olio al peperoncino

RISOTTO CON CREMA DI MELANZANE AFFUMICATE
tempura di gamberetti,
gelde di mandarino, melanzane caramellate

RISOTTO AL PESTO

basilico, rucola, pecorino, cracker agli spinaci

PIATTI PRINCIPALI

TAGLIATA DI MANZO
palate dolci aromatizzale, coriandolo,
burro aromatizzato, pomodori marinati

POLLO MARINATO
funghi selvatici in fricasseca,
salsa al vino rosso dolce

FILETTO DI BRANZINO SALTATO
verdure di stagione, purea di patate,
condimento al pomodoro, all’olio ¢ al limone

OSsSOBUCO

risotto alla milanese, verdure
SALTIMBOCCA DI MAIALE ALLA ROMANA

filetto di maiale, salvia,
prosciutto croccante, gnocchi di patate

© vegetariani



DESSERT

PROFITEROLE
bigne, crema pasticcera, salsa al cioccolato,

panna montata, zucchero a velo

TIRAMISU

savoiardi, crema di mascarpone, caffe, cacao in polvere
PIATTO DI FRUTTA FRESCA

SELEZIONE DI GELATI E SORBETTI

© vegetariani



KIDS MENU

BASTONCINI DI PESCE CON SALSA TARTARA
E CAROTE NOVELLE

MINI HAMBURGER DI FORMAGGIO CON PATATINE
PIZZETTE MARGHERITA
PETTO DI POLLO GRIGLIATO CON PATATINE
PASTA ALLA NAPOLETANA
INSALATA DI CETRIOLO E POMODORO



3AKYCKH & CAAATDI

ThIKBEHHbIV KPEM-CVI

KPCKCPI)I C HCKOPI/IHO / MAaCAO ACCHBIX OPCXOB

NMAHUAHEAAA

TOMHAOPBI, MOIIIAPCAAA, KCAPOBBIC OPCIIKH,
XPYyCTSIIHI xaeb, APOMATHBII [1ECTO

BUTEAAO TOHATO
KPEM-COYC C TYHIIOM, )KQ.PCHI)IC KaIlcpcChl,
OCTPOC IICPCIHOC MACAO

CAAAT C KMHOA
ABOKAAO, 6C6I/I-IHHI/IH3.T, [TOMHUAOPDI,
)KS.PCHI)II;I MUHAQAD, FPaHaTOBaH 3anpaBKa

CANAT «MECKAYH» C TIPOWIYTTO

HS.PMCSQH, 3CACHOC 5[6AOKO,
3anpaB1<a M3 MaHTO U KYAPHBOI;I MATBI

[TMLILIA U [TACTA

MAPIAPUTA

MOL[L[ZJ.PCAA&, TOMATHBIN COyC, 633MAMK

C r'PMBAMI

MOILILIAPEAAR, ACCHBIC TPHOD,
TPIOPEABHOE MACAO, TIOMHAOPDI

AVABOAA

MouuapeAAa, H€HHCPOHI/I,

XAOIIbA YUAU, HOMI/IAOPbI ‘JCPPI/I

YETBIPE CbIPA

H&Typ&l[\beIC CAUBKH, CBCKCMOAOTBIN I'ICPCL]

MACTA C CbIPOM W TEPLIEM

CAMBOYHOC MACAO, ‘-ICPH])II/VI HCPCLI, napMc3aH

BEPMUNYEAAMHI KAPBOHAPA

KOITYCHaA IMaH4YCTTa, HCKOPI/IHO, l'lapMCSaH, SN0



PABMOAM C PUKOTTOM U LUMMHATOM

KpCM—COyC C HapMC3aHOM, 3CACHBIN AyK

NANTAPAEAAE C PATY

TOBSKbM IICKH, CBCKMI TUMbSIH,

AUMOHHBIN HCPCL[, OCTPOC HCPC‘IHOC MAaCAO

PN3OTTO C KPEMOM W3 KOTMYEHBIX BAKAAXKAHOB

TCM]’[yPa nus3 KPCBCTOK, M&lHAapI/IHOBOC JKCAC,
KapélMCAI/I:BOBaHHbII;I 621KA&>K’<1H

PN3OTTO CTIECTO

6213I/IAI/I]<, pyKKOAa, HCKOPI/IHO,
KPCKCP})I CO IIIMMHATOM

OCHOBHDBIE BAIOAA

TAABATA 13 PUBAA

aPOMaTHbII‘/'I CAAAKUH KQ.PTOCI)CA}:, KOPI/IaHAp,
aPOMaTVII}VIPOBaHHOC CAMBOYHOC MaCAO,
MaPI/IHOBaHHbIC HOMI/IAOPbI

KYPATVHA B MAPUHAAE

(l)pI/IKaCC M3 ACCHBIX FPI/I6OB,
CAAAKUI coyc nus KpacHOTO BMHA

KAPEHOE ®UAE CMBACA

CC30HHas 3CACHD, KapTO(l)CAbHOC H}OPC,
3anpaB1<a us HOMI/IAOPOB, paCTI/ITCAbHOFO MaCAa 1 AMMOHOB

OCCOBYKO

PI/I3OTTO IIO-MHWAQHCKH, OBOIIN

CANBTVIMBOKKA M3 CBMHWHbBI MO-PUMCKI

CBUHAA BI)IPCSKS., IHaACl)CI;I,
XPYCTHIHCC HPOIHyTTO, KaPTOCI)CAI)HbIC HbOKKH

@ BeretapmaHcknx 6mogax



AECEPTBHI

PROFITEROLE

SQ.BS.PHOC TCCTO, BS.BQPHOI;I KPCM, IOKOAAAHBIN COYC,
B36I/ITI)IC CAMBKMH, caxapHa;{ l'IyAPZl

TIRAMISU

CaBOUCKUH 6I/ICKBI/IT, KPCM us3 Cblpa MaCKapHOHC,
SCHPCCCO, KaKaO-HOPOIHOK

FRESH FRUIT PLATTER

TapeAKa CO CBEKUMH q>py1<TaM1/1

VARIETY OF ICE CREAM & SORBET

MOPO)KCI[OC & COP6CT B aCCOPTI/IMC}ITC

@ BeretapmaHcknx 6mogax



KIDS MENU

PblBHBIE MAJIOYKK C TAPTAP COYCOM
1 MAJTIEHBKNMIN MOPKOBKAMM

MUHW-YN3BYPIEPBI C KAPTOOEJIbHBIMI TTAJTOYKAMMN
MUHW-TTINLU LA MAPTAPUTA
KYPUHBIV ®UNE TPUIb C KAPTO®EIbHBIMU MATOYKAMM
MACTA HATIOJI
CAJTAT N3 OI'yPLOB M TTOMNLAOPOB



PRZYSTAWKI I SALATKI

KREMOWA ZUPA DYNIOWA
krakersy 7 sera pecorino
olej 7 orzechow laskowych

PANZANELLA
pomidor, mozzarella, orzeszKi pini,
chrupigce pieczywo, aromatyzowane pesto

VITELLO TONNATO
krem 7z tunczyka, smazone kapary,
0s(Ty S0s pieprzowy

SALATKA Z KOMOSA RYZOWA
awokado, szpinak baby, pomidor,
prazone migdaly. sos salatkowy z granatu

SALATA Z MLODYCH LISTKOW Z PROSCIUTTO
parmezan, zielone jablko,
sos satatkowy z mango i micly

PIZ7ZA 1T MAKARON

MARGHERITA

mozzarclla, sos pomidorowy, bazylia

FUNGHI
mozzarella, grzyby lesne,
oliwa (ruflowa, pomidory

DIAVOLA
mozzarclla, pepperoni, platki chili,
pomidorki koktajlowe

QUATTRO FORMAGGI

Smiclana, Swiczo miclony pieprz

CACIO E PEPE

maslo, czarny pieprz, parmezan

VERMICELLINI ALLA CARBONARA
pancella wedzona,
pecorino, parmezan, jajko



RAVIOLI DI RICOTTA E SPINACI

krem z parmezanu, dymka

PAPPARDELLE AL RAGU
policzek wolowy, Swiezy tyvmianck,
pieprz cylrynowy, ostra oliwa paprykowa

RISOTTO CON CREMA DI MELANZANE AFFUMICATE
krewetka w tempurze, zel mandarynkowy,
karmelizowany baklazan

RISOTTO AL PESTO
bazylia, rukola, pecorino,
krakers szpinakowy

DANIA GLOWNE

RIBEYE TAGLIATA
aromalyzowane stodkie ziemniaki, kolendra,
aromaltyzowane maslo, marynowane pomidory

POLLO MARINATO

potrawka grzybowa, stodki sos z czerwonego wina

FILETTO DI BRANZINO SALTATO
sezonowa ziclenina, (luczone ziemniaki,
sos satatkowy 7 oliwg, pomidorami i cylryng

OSSOBUCO

risotto po mediolansku, warzywa
SZNYCEL WIEPRZOWY ALLA ROMANA

[ilet wieprzowy, szahwia,
chrupigce prosciutto, gnocchi ziemniaczane

© danie wegetarianskie



DESERY

PROFITEROLE
ciasto parzone, krem do cias(, sos czekoladowy,
bila Smictana, cukier puder

TIRAMISU

biszkoptly, krem z serka mascarpone, espresso, kakao
PATERA SWIEZYCH OWOCOW

WYBOR LODOW | SORBETOW

© danie wegetarianskie



KIDS MENU

PALUSZKI RYBNE Z SOSEM TARTAR ORAZ MARCHWINKAMI
MINI CHEESEBURGERY Z FRYTKAMI
MINI PIZZA MARGHERITA
GRILLOWANY FILET Z KURCZAKA Z FRYTKAMI
MAKARON NAPOLI
SALATKA Z OBIERKAMI | POMIDORAMI



EAT  ENJOY LOVE



